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CONTRATO DE SUMINISTRO Y DISTRIBUCION DE LECHE QUE CELEBRAN, POR UNA PARTE, EL SISTEMA PARA EL
DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE JALISCO, REPRESENTADO POR SU DIRECTORA GENERAL, LA
LIC. ANA LILIA MOSQUEDA GONZALEZ, A QUIEN EN LO SUCESIVO SE LE DENOMINARA COMO “DIF JALISCO” Y, POR
LA OTRA PARTE, LA SOCIEDAD COOPERATIVA DENOMINADA “COOPERATIVA DE PRODUCTORES DE LECHE UNIDOS
DE JALISCO, S.C. DE R.L. DE C.V.”, REPRESENTADA POR EL C. ROBERTQ GONZALEZ ROMO, EN SU CARACTER DE
PRESIDENTE DEL CONSEJO DE ADMINISTRACION CON FACULTADES DE REPRESENTANTE LEGAL, A QUIEN PARA LOS
EFECTOS DEL PRESENTE SE LE IDENTIFICARA COMO “EL PROVEEDOR”; LOS CUALES ACUERDAN CELEBRAR EL
PRESENTE CONTRATO AL TENOR DE LAS SIGUIENTES DECLARACIONES Y CLAUSULAS:

DECLARACIONES:

1.- Declara “DIF JALISCO”, a través de su representante:

A} Que es un Organismo Publico Descentralizado, con personalidad juridica y patrimonio propios, de conformidad a
lo establecido en el Cédigo de Asistencia Social del Estado de Jalisco, al tenor del Decreto 17002 del Congreso del
Estade, publicado en el periddico oficial “El Estado de falisco”, con fecha 15 de enero de 1998.

B) Que esuna de las principales Institucicnes de Asistencia Social en el Estado de Jalisco y que entre sus funciones se
encuentran la de promover y proporcionar servicios de asistencia social, apoyar el desarrollo integral de la
persona, de la familia y fa comunidad, asi como celebrar convenios, contratos y actos juridicos que sean
indispensables para el cumplimiento de sus objetivos, de conformidad con lo dispuesto en el articulo 18
fracciones | y i, y demas relativos y aplicables det Codigo de Asistencia Social del Estado de Jalisco.

Que la que suscribe, Lic. Ana Lilia Mosqueda Gonzdlez, en mi cardcter de Directora General del Sistema para el

Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Jalisco conforme a [a designacién hecha per el Ciudadano S8,
Gobernador Constitucional del Estado de Jalisco, el C. Enrique Alfaro Ramirez, a través del Acuerdo emitido el 06

seis de diciembre de 2018 dos mil dieciocho, cuento con facultades suficientes para representar al Organismo k
. Estatal y celebrar convenios, contratos y actos juridicos, las cuales a la fecha no me han sido modificadas ni %

) 'ﬁrestringidas en alguno de sus términos, de conformidad con lo dispuesto en el articulo 32, fracciones V y VI, y

“demds relativos y aplicables def ordenamiento legal en cita.
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Que para el cumplimiento de sus funciones y en virtud de las solicitudes de compra nidmeros CPAREQ-2018-12-
00094, CPAREQ-2018-12-00084, CPAREQ-2018-12-00075, CPAREQ-2018-12-00082, CPAREQ-2018-12-00077,
CPAREQ-2018-12-00076, CPAREQ-2018-12-00087, CPAREQ-2018-12-00083, instadas por diversas Areas
vinculadas a los proyectos asistenciales alimentarios que desarrolio el Organismo, y en atencidn al Resolutivo
181/2018 emitido el dfa 05 cinco de diciembre de 2018 dos mil dieciocho por el Comité de Adguisiciones de Ia
Administracion Centralizada del Poder Ejecutivo del Estado de Jalisco, se determind adjudicar la presentf
operacidn a “EL PROVEEDOR”, por la via de [a Adjudicacién Directa, pues cumplid con los principios y criterios g
precio, calidad, tiempo de entrega y demas condiciones favorables para el Organismo.

En virtud de lo anterior y conforme a lo estipulado en los pedidos ndmeros CPAOC-2018-12-00104, CPAOC-2018
12-00107, CPAOC-2018-12-00111, CPAOC-2018-12-00112, CPAOC-2018-12-00113, CPAOC-2018-12-00114,
CPAOC-2018-12-00115, CPAOC-2018-12-00116 expedidos por el Departamento de Compras de la Direccidn de
Recursos Materiales, es que “DIF JALISCO” tiene interés en celebrar este contrato. .

2.- Declara “EL PROVEEDOR”, a través de su representante;

A)  Que la sociedad cooperativa se encuentra debida y legalmente constituida mediante Asta constitutiva de fecha 7
siete de marzo de 2012 dos mit doce, ratificada en instrumento ptblico ndmero ?3274 diez mil doscientd
setenta y cuatro, de fecha 08 ocho de marzo de 2012 dos mil doce, pasado ante la fe del Licenciado Eelipe de
Jess Preciado Coronade, Notario Pdblico nimere 43 de Guadalajara, Jalisce e inscrita mediante folio mercantil
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electrénico nimero 66571*1, del Registro Plblico de la Propiedad y de Comercio de la ciudad de Guadalajara,
Jalisco.

B) Que la cooperativa de mérito tiene como objeto, la produccién, transporte y comercializacion de leche vy
productos del campo y pecuarios, para su venta al publico en los mercados locales, regionales e internacionales,
entre otros. Con Registro Federal de Contribuyentes: PLU-120307-7B4.

C) Que el que suscribe, C. ROBERTO GONZALEZ ROMO, tengo el caracter de Presidente del Consejo de
Administracién de la sociedad cooperativa de mérito y con facultades de representante legal de la misma, por lo
que cuento con facultades suficientes para suscribir el presente contrato, segln consta en la escritura piblica
nimero 10,126 diez mil ciento veintiséis, de fecha 12 doce de marzo de 2013 dos mil trece, pasada ante la fe del
Licenciado Alfonso Tostade Herndndez, Notario PUblico Titular nimero 2 de San Juan de los Lagos, Jalisco. Las
facultades otorgadas, a la fecha no me han sido revocadas ni modificadas en ninguno de sus términos.

D) Para los efectos del presente contrato, sefiala como domicilio la finca ubicada en Calle Monte Albdn nimero
2319, de |a Colonia Belisario Dominguez, en Guadalajara, Jalisco.

E) Que tiene interés en celebrar este contrato, a efecto de proporcionar a “DIF JALISCO” el producto al que se hace
referencia mas adelante.

3.- Los contratantes sefialan que es su deseo celebrar el presente contrato, de conformidad a lo previsto por el articuto
76 de la Ley de Compras Gubernamentales, Enajenaciones y Contratacién de Servicios del Estado de Jalisco y sus
Municipios, asl como en el numeral 101 del Reglamento de fa Ley de Compras Gubernamentales, Enajenaciones y
Contratacién de Servicios del Estado de Jalisco y sus Municipios.

e El nombre, denominacién o razén social del ente publico convocante, Han quedado establecidas en el apartado
1.- de DECLARACIONES del presente contrato.

DIC’ 2018 £/

s El nombre, denominacién o razon social del Proveedor. Han quedado establecidos en el apartado 2.- de
DECLARACIONES de este contrato.

o Domicilio del proveedor para recibir notificaciones.- Se encuentra debidamente establecido en la cldusula
VIGESIMA SEXTA, parte in fine, del presente.

« La indicacién de! procedimiento conforme al cual se llevd a cabo la adjudicacién del contrato. Ha guedado
establecido en el apartado 1.-, inciso D), de DECLARACION ES de este contrato.

e Acreditacién de la existencia y personalidad del licitante adjudicado. Ha quedado establecido en el apartado 2.-
de DECLARACIONES del presente. -

¢ La descripcion pormenorizada de los bienes, arrendamientos o servicios objeto del contrato adjudicado al
licitante. Se encuentra detallada en la cliusula TERCERA de este contrato.

e Indicacién de la Dependencia o Entidad que serd responsable de verificar que los bienes o servicios cumpian con
las especificaciones pactadas. Lo serd el Organismo, a través de sus respectivas dreas requirentes.

e El precio unitario y el importe total a pagar por los bienes, arrendamientos o servicios, o bien, la forma en que se
determinara el importe total. Se encuentran precisados, tanto en fa cldusula TERCERA como en la clausula OCTAVA

del presente.
« En el caso de arrendamiento, la indicacién de si éste es con o sin opcidn a compra. No es el caso.

s Los porcentajes de los anticipos que, en su caso, se otorgarian, los cuales no podran exceder del cincuenta p
ciento de! monto total del contrato. No se autorizd anticipo para este contrato.
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* Porcentaje, nimero y fechas o plazo de las exhibiciones y amartizacion de los anticipos que se otorguen. No es el

Caso.

¢ Forma, términos y porcentaje para garantizar los anticipos y el cumplimiento del contrato. Lo concerniente a tal
respecto, se encuentra precisado en la cldusula DECIMA CUARTA del presente, respecte de la garantia de

cumplimiento del contrato.

* La fecha o plazo, lugar y condiciones de entrega. Se encuentran detallados en la clausula NOVENA de este
contrato.

s Vigencia del contrato. Se encuentra fijada en la ctdusula DECIMA TERCERA del presente.

& Procedencia de [os recursos para cubrir la presente adquisicién. Recurse Ramo 33.

¢ NMoneda en que se cofizd y se efectuara el pago respective. Moneda nacional.

+ Plazo y condiciones de pago del precio de los bienes, arrendamientos o servicios. e encuentran detallados en la
clausula DECIMA SEGUNDA del presente.

s Llas causales para la rescisidn del contrato. Se encuentran detalladas en la cldusula DECIMA QUINTA de este
contrato.

® lLas previsiones relativas a los términos y condiciones a las que se sujetard la devolucién y reposicién de hienes
por motivos de fallas de calidad o cumplimiento de especificaciones originhalmente convenidas. Se encuentran
consideradas en las clausulas DECIMA SEPTIMA y DECIMA OCTAVA del presente.

s Condiciones, términos y procedimiento para la aplicacién de penas convencionales por atraso en la entrega de

los bienes, arrendamientos o servicios, por causas imputables a los proveedores, Se encuentran considerados en .
las cldusulas DECIMA NOVENA y VIGESIMA de este contrato.
3
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e La indicacién de que en caso de violaciones en materia de derechos inherentes a la propiedad intelectual, la
responsabilidad estard a cargo del licitante o proveedor segiin sea el caso. Indicaciones que se encuentran
contempladas en la cldusula VIGESIMA TERCERA del presente,

s Los procedimientos para resolucion de controversias, en caso de gue sean distintos al procedimiento de
conciliacidn previsto en esta Ley. Indistintamente, se encuentran considerados en las cldusulas DECIMA SEXTA,
VIGESIMA, VIGESIMA PRIMERA y VIGESIMA SEPTIMA de este contrato.

e Los demds aspectos y requisitos previstos en la convocatoria a la licitacidn, asi como los relativos al tipo de
contrato de que se trate. Tales aspectos y dichos requisitos se encuentran considerados en todo el cuerpo del
presente instrumento juridico, celebrandose en el presente un Contrato de Suministro y Distribucion de Leche.

4.-Por lo anterior, los contratantes sefialan que es su deseo celebrar el presente contrato, de conformidad a las
siguientes:

CLAUSULAS

CONSENTIMIENTO

PRIMERA,- Los contratantes manifiestan que comparecen a este acto en plenitud de facultades, de manera libre
espontanea y que las cldusulas que a continuacidn se detallan constituyen la expresién fiel de su voluntad sin reservas

y que conocen la trascendencia y efectos legales de su firma.
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SEGUNDA.- “DIF JALISCO” manifiesta y “EL PROVEEDOR” se da por enterado gue queda sujeta [a contratacién a la
disponibilidad presupuestaria autorizada para el Ejercicio 2018.

TERCERA.- Manifiesta “DIF JALISCO” que es su desec adquirir el producto leche Ultrapasteurizado, segun fas
especificaciones y caracteristicas requeridas por el Organismo Estatal, las cuales se describen a continuacion, en apego
a la propuesta y cotizacidn realizada por “EL PROVEEDOR” y en los términos siguientes:

-Pedido

LECHE DESCREMADA | 1. DESCRIPCION DEL PRODU ; $29,827.80
ULTRAPASTEURIZADA | producto obtenide de la secrecion de las gldndulas
mamarias de las vacas, sin calostro, el cual debe ser
sometido a tratamiento térmico para garantizar la inocuidad
del producto. Ademds pueden someterse a otras
operaciones tales como clarificacion, homogeneizacién,
estandarizacién u cotras, siempre y cuande ne contaminen al
producto y cumptan las especificaciores, €] empaque podréd
presentarse en TETRA PAK de 1 litro o en Pelicula Plana
Pigmentada Impresa Multicapa de 1 litro con vida de
anaquel minima de 6 meses. Aditivos. 56l se podran utitizar
los aditivos permitidos por fa Secretaria de Salud y gque
astan listades en el Acuerdo por el que se determinan los
aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

COMPOSICION DEL PRODUCTS:

1.1. Caracteristicas Sensoriales Pardmetro Limite Color
Caracteristico, blanco cremoso. Olor Caracteristico de la
leche de vaca, agradable, exento de olores extrafios. Sabor
Agradable y caracteristico de la leche de vaca. Aspecto,
consistencia y textura liguido homogéneo sin sedimento ai
separacibn de grasa, caracteristico. 3.2. Caracteristicas
Microbioldgicas Pardmetro  Limite  Mesofilicosaerobios
Negative Mesofilicos anaercbios Negativo Termifilicos
aerobios Negativo Termifilices anaerobios Negativo
1.3.Caracteristicas  Fisicoquimices  Pardmetro  Limite
Contenido neto De acuerdo a lo declarado en la etiqueta +/-
5 %Densidad {15°C) 1.031 g/m L Minimo Grasa Butirica 5g/L
Maximo Acidez {dcido Lactico) 1.3 - 1.7 g/L. Sélidos no
grasos 83 g/L Minimo Punte crioscopico 0.510°C -0.536°C (-
0.530°H -0.560°H} Lactosa 43 - 52 gft Proteina 30 g/L
Minimo Caseina 24 g/L Minimo Vitamina A 1,033 - 2,333
UI/L (310 -670 microgramos/L)Vitamina D 200 -300 UI/L (5 -
7.5 microgramos/L) Materia extrafia Ausencia Prueba de
autenticidad Caracteristicas propias de la leche de vaca.
perfil de proteinas y Perfil de acidos grasos Nota: La relacién
caseina proteina debe ser al  menos de
80%(m/m).Impurezas y materia extrafia: El producto no
debe contener fragmentos de insecto, pelos y excretas de
roedor, asi como de cualquier otra materia extrafia de
origen animal o vegetal ajena al preducto. Ver punto 2.3.
Caracteristicas  fisico  quimicas.  Determinacién  de
autenticidad:1) Proteinas propias de la leche: Para el caso
de la leche ultra pasteurizada yfo deshidratada, la proteina
caseica deberd ser al menos de 80 % {m/m). Si el valor es
diferente deberd notificarse como atipico de proteinas de 13
leche.2) Caracterizacion del perfil de dcidos grasos C-4 a C-
22 aplicando el método de prueba descrito en ta Norma
Mexicana NMX-F-490-NORMEX-1999. Anexo 5 Guia de
Especiaciones Técnicas de Calidad3) Determinacién,
identificacién y cuantificacion de esteroles engrasa anhidra
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extraida de leche y productos lécteos por cromatografia de
gas-liquido. NMX-F-707- COFOCALEC-2011. Caracteristicas
Toxicoldgicas Pardmetro Limite Arsénico 0.2 mg/Kg Mdximo
Mercurio 0.05 mg/Kg Maximo Plemo 0.1 mg/Kg Maximo
Aflatoxinas M10.5 microgramos/L Méximo 2. Vida de
anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto
deberd conservarse en buen estado y sin cambics en sus
propiedades fisico quimicas, micro bicldgicas v senscriales
como minimo, seis meses a partir de la fecha de fabricacién
o envasado del alimento. El producto terminado debe
conservarse en lugares que rednan los requisitos sanitarios
que establece el Reglamento de Control Sanitario de
Productos y Servicios, lo especificado en el punto 5.4
Almacenamiento de fa NOM-251-55A1-2009.Précticas de
higiene para el procesc de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios, 1. Envase: Oeberd ser un
recipiente de material resistente e inocuo y que garantice la
estabilidad del producto, de tal manera que ne altere sus
cualidades  higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas v
sensoriales, El empaque podra presentarse en TETRA PAK
de 1 litro 0 en PELICULA PLANA PIGMENTADA IMPRESA
MULTI CAPA de 1 litro con vida de anaguel minima de 6
meses. £l contenido de cada envase debe estar compuesto
por granos del mismo origen y clasificacién de calidad.
Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la
proteccidn adecuada a los envases para impedir su
deterioro exterior, 2 la vez que faciliten su manipulacién,
almacenamiento vy distribucién, El recipiente tendrd
capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin
dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la suptura
o deterioro del alimento. Empague colectivo sers encajas de
cartén con 12 litros con la debida resistencia y que ofrazca
la proteccidn adecuada en el sellado para evitar el detericro
externo y en las tarimas que faciliten el manejo durante su
almacenamiento y distribucidn. Ef corrugado debers tener
la resistencia suficiente para soportar 7 camas de leche por
tarima. Etiquetado: Debe cumplir con lo que establece la
NOM-051-SCFI/S5A1-2010 Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-informacidn comercial y sanitaria y con la
NOM-155-5CFI-2012Leche-enominaciones, Especificaciones
Fisicoguimicas, Informacién Comercial v Métodos de
Prueba, que son de cardcter obligatorio; Nombre o
denominacidn del alimento. Lista de ingredientes debe de
cumplir con los requisitos generales de etiquetado de la
Norma Cficial Mexicana NOM-155-5CF!-2012}.3. Contenido
neto, masa drenada. Nombre, denominacién o razén sacial,
domicilio fiscal dela empresa que elabora el producto (calle,
nimero, cédigo postal, entidad federativa).Pafs de origen.
Identificacién del Iote. Fecha de Caducidad o consumo
preferente {indicado condiciones de conservacion, si de ello
depende la vigencia de la fecha de caducidad o consumo.
Serdn entregadas por el misme proveedor en ef domicilic
indicado de conformidad en las cantidades fechas y lugares
sefialados en el calendario adjunta,

FUENTE DE FINANCIAMIENTO: RECURSO FEDERAL RAMO 33,
NOTA: COMPRA RELACIONADA CON EL PROYECTO DENOMINADO "Brindar apoyos asistenciales a familias
vulnerables de Jos 125 municipios del Estado de Jalisco contribuyendo al bienestar familiar." QUE

DIC"2018

CORRESPONGE A FAM RAMO 33 FONDO V. PROCEDIMIENTO UTILIZADO ADJUDICACICN DIRECTA ESTATAL.
Recurso de! Ramo 33 2018, FFE/Q0501, Programa Presupuestario 358, Programa 01, del proyecto
010 Brindar apoyos asistenciales a familias Vulnerables de los 125 municipios del estado de Jalisco".
Periodo Diciembre 2018. ADJUDICACION DIRECTA "ADQUISICION DE LECHE SISTEMA DIF JALISCO" PARA
EL PERIODO DE DICIEMBRE 2018. SEGUN RESOLUTIVO 181/2018. {LECHE QUE DEBERA SER ENTREGADA
CONFORME A LAS CANTIDADES ¥ LUGARES SENALADAS EN EL RESPECTIVO CALENDARIO DE ENTREGAS),
TRABAJQ SOCIAL QPERATIVO

TOTAL $29,827.80

Jalisco
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Descripcién’
1, DESCRIPCIGN DEL PRODULTO:

Producto obtenido de la secrecién de las glandulas
marnarias de las vacas, sin calostro, el cual debe ser
sometido a tratamiento térmico para garantizar la inocuidad
del producto. Ademds pueden somaterse @ otras
operaciones tales como clarificacién, homogeneizacion,
estandarizacién u otras, siempre y cuando no contaminen al
producto y cumplan las especificaciones. El empague en
TETRA PAK, Tetra Brick Aseptic, modelo Base, de 1 litro con
vida de anaguel minima de 5 meses a partir de fa fecha de
entrega, de conformidad en lo establecido en los
calendarios de entrega definidos por DIF Jalisco. Aditivos.
Séle se podran utilizar {os aditivos permitidos por la
Secretaria de Salud y que estdn listados en el Acuerdo por 2l
que se determinan los aditivos y coadyuvantes en
alimentos, kebidas y suplementos alimenticios, su uso y
disposiciones sanitarias.

2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2.1. Caracteristicas Sensotiales

Pardmetro Limite

Color Caracteristico, blance cremceso.

Olor Caracteristice de la leche de vaca, agradabie, exento de
olores extrafios.

Sabor Agradable y caracteristico de la leche de vaca.
Aspacto, consistencia y textura liquide homogéneo sin
sedimento ni separacion de grasa, caracteristico.

2.2. Caracteristicas Microbiolégicas

Parametro Limite

Mesofilicos aerobios Negativo

Mesofilicos anaerobios Negativo

Termdcfilicos aerchios Negativo

Termofilicos anaerobtos Negativo

Inhibidores bacterianos

Derivados Clorados Negative

Sales cuaternarias de amonio Negativo

Oxidantes Negativo

Formaldehido Negativo

Antibidticos Negativo

2.3, Caracteristicas Fisicoguimicas

Pardmetro Limite

Contenido neto De scuerdo a lo declarado en la etiqueta
+-5%

Densidad (15°C) 1.029 g/mL Minimo

Grasa Butirica 16 - 18 g/L

Acidez (&cido Léctico) 1.3- 1.7 g/L.

Sélidos no grasos 83 g/L Minimeo

Punto crioscdpice - 0,499°Ca-0,529°C

{-0,520 °H a - 0,550 °H)

Llactosa 43 -52 g/t

Proteina 30 g/L Minimo

Caseina 24 g/L Minimo

Vitamina A 1,033 - 2,333 UI/L

{310 - 670 microgramos/L)

Vitamina D 200 - 300 UI/L

{5 - 7.5 microgramos/L}

Materia extrafia Ausencia

Prueba de autenticidad Caracterfsticas propias de la leche
de vaca.

Peifil de proteinas y Perfil de &cidos grasos.

Nota: La relacitn caseina proteina debe ser al menos de
80% (m/m).

i Unitario

Precio . | Precio
Total

$11.35 | $2°270,908.00

Jalisco
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Impurezas y materia extrafa: El producto no debe contener
fragmentos de insecto, pelos y excretas de reedor, asi como
de cualquier otra materia extrafia de origen animal o
vegetal ajena al productc. Ver punto 2.3. Caracteristicas
fisicoquimicas.

Determinacion de autenticidad:

La adulteracién de la leche ccurre cuando su compaosicién
no corresponde a su denominacién, etiquetado, anuncio,
suministro o cuando no corresponde a las especificaciones
establecidas en la Norma Oficial Mexicana NOM-155-SCFI-
2012. Una estrategia para identificar adulteraciones en los
preductos tiene como base el estudio de fas sustancias
propias de Ja leche (proteinas, esteroles, 4cidos grasos,
otres), por ejemplo, o mediante la determinacion de
coclentes entres algunos de sus constituyentes quimicos,
asumiendo que los cocientes son constantes,

1} Relacidén caselnafproteina: Para el caso de la leche
ultrapasteurizada, de los 30 g/L que debe contaner como
minimo de proteinz, al menos el 80 % deberd ser de
caseina. Si el valor es diferente deberd notificarse como
atipico de proteinas de la leche.

2} Caracterizacién def perfil de acidos grasos C-4 a C-22
aplicanda el método de prueba descrito en la Norma
Mexicana NMX-F-490-MORMEX-1599 y el descrito en el
numeral 8.7.1. de la MOM-155-55A1-2012.

3} Determinacidn, identificacion y cuantificacién de
esteroles. Permite la deteccidn del colesterol, el principal
esterol de la leche por contener grasa de origen animal y la
presencia de grasa de origen vegetal, mediante el analisis de
fitoesteroles {?-sitosterol, campesteral, stigmantesrol, entre
atros). En caso de presentar perfil de dcidos grasos atipicos
de la leche, se sugiere llevar a cabo esta determinacion.

2.4. Caracteristicas Toxicoldgicas

Pardmetro Limite

Arsénico (.2 mg/Kg Méximo

Mercurio 0.05 mg/Kg Maximo

Ploma 0.1 mg/Kg Méximo

Aflatoxinas M1 0.5 microgramos/L Maximo

3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: Ef
producto deberd conservarse en buen estadg, sin cambios
en sus propiedades fisicoquimicas, microbiolégicas vy
sensoriales, minimo cinco meses a partir de la fecha de
entrega, de conformidad en lo establecido en los
calendarios de entrega definidos por DIF Jalisco.

El producte terminado debe conservarse en lugares que
rednan los Jequisitos sanitarios que establece el
Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, lo
especificado en el punto 5.4 Almacenamiente de la NOM-
251-85A1-2009. Précticas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

4. Envase: Deberd ser un recipiente de material resistente e
inocuo y que garantice la estabilidad del producto, de tal
manera que no altere sus cualidades higinicas,
nutricionales, tecnologicas y sensoriales.

El empague en TETRA PAK, Tetra Brick Aseptic, modelo
Base, de 1 litro con vida de anaquel minima de 5 meses a
partir de la fecha de entrega, de conformidad en lo
establecido en los calendarios de entrega definidos por DIF
lalisco.

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la
protecctén adecuada o los envases para impedir su
deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacién,
almacenamiento vy distribucidn. El recipiente tendr
capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin
dejar espacios vacios, cuyo movimiento provogue (a ruptura
o deterioro del alimento.

DIC'2018
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El empaque colectivo serd en cajas de cartdn con 12 fitros
con la debida resistencia y que ofrezca la proteccién
adecuada en el sellado para evitar el deterioro externo yen
las tarimas que faciliten el manejo durante su
almacenamienta y distribucién. El corrugado deberd tenar
la resistencia suficiente para soportar 7 camas de leche por
tarima.

6. Etiquetado:

*» Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-
2010 Especificaciones generales de etiquetado parz
alimentos y bebidas no alcohélicas  preenvasados-
informacidn comarcial y sanitaria y con la NOM-155-5CFI-
2012 Leche-Denominaciones, Espacificacicnes
Fisicoquimicas, Informacidn Comercial y Métodos de

Prueba, que son de cardcter obligatorio:

1. Nombre o denominacidn del alimento.

2. Lista de ingredientes debe de cumplir con los requisitos
generales de etiquetado de la Nerma Oficial Mexicana
NOM-155-SCFI-2012.

3. Contenido neto y masa drenada.

4. Nombre, dencminacidn o rardn social, domicilio fiscal de
ta empresa que elabora el producto {calle, ndmero, cadigo
postal, entidad federativa).

5. Pais de origen.

6. Identificacién del lote.

7. Fecha de Caducidad o consumao prefarente

8. Condiciones especiales que se requieran para [a
conservacidn del alimento si de su cumplimiento depende la
validez de la fecha.

DIC'2018 Z4~

NUTRICION EXTRAESCOLAR

FUENTE DE FINANCIAMIENTO: RECURSO FEDERAL RAMO 33.

NOTA: COMPRA RELACIONADA CON EL PROYECTO DENOMINADO "Entrega de dotacién de alimento a
nifias y a nifios de 1 a 4 afios 11 meses del estado de Jalisca.” QUE CORRESPCNDE A FAM RAMO 33 FONDO
V. PROCEDIMIENTO UTILIZADO ARJUDICACION DIRECTA ESTATAL. Adendum. Recursos del Fondo V, Ramo
33 2018, FFE/00501, Componente 35702, Proyecto 05 “Entrega de dotacion de alimento a nifias y a nifios
de 1 a 4 afios 11 meses del Estado de Jalisco”™. Leche para 125 municipios para el periode Diciembre 2018,
ADJUDICACION DIRECTA "ADQUISICION DE LECHE SISTEMA DIF JALISCO" PARA EL PERIODO DE DICIEMBRE
2018. SEGUN RESCLUTIVO 181/2018. (LECHE QUE DEBERA SER ENTREGADA CONFORME A LAS
CANTIDADES Y LGARES SENALADAS £N EL RESPECTIVO CALENDARIO DE ENTREGAS).

‘Pedido | CPAOC-2018-12-00111
! Unidad de
| Medida’ !

‘j-__?a;t-i:da_ ! VCant!dé'd
1 328,107 | LITRO

LECHE DESCREMADA
ULTRAPASTEURIZADA

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Producto obtenido de Iz secrecion de las glandulas
mamarias de las vacas, sin calostro, el cual debe ser
sometido a tratamiento térmico para garantizar la inocuidad
del producto. Ademis pueden someterse a otras
operaciones tales como clarificacién, homogeneizacién,
estandarizacidn u otras, siempre y cuando no contaminen al
producto y cumplan las especificaciones. El empaque podré
presentarse en TETRA PAK de 1 litro o en Pelicula Plana
Pigmentada Impresa Multicapa de 1 litro con vida de
anagque! minima de & meses. Aditivos. S6lo se podran utilizar
tos aditivos permitidos por la Secretaria de Salud y que
estdn listados en et Acuerdo por el que se determinan los
aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos afimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

COMPOSICION DEL PRODUCTO:

1.1. Caracteristicas Sensoriales Pardmetra Limite Color
Caracteristico, blanco cremeso. Olor Caracteristico de fa
leche de vaca, agradable, exento de olores extrafios. 5abor
Agradable y caracteristico de la leche de vaca. Aspecto,

TOTAL $2°270,908.00

[ $3'724,014845
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consistencia y textura liquido homogéneo sin sedimento ni
separacién de grasa, caracteristico. 1.2. Caracteristicas
Microbiologicas Pardmetro Limite Mesofilicosaerobios
Negativo Mesofilicos angerobios Negativo Termifilicos
aerobios Negativo Termifilicos anaerobios Negativo
1.3.Caracteristicas  Fisicoquimicas  Pardmetro  Limite
Contenido neto De acuerdo a lo declarado en fa etiqueta +/-
5 %Dansidad {15°C) 1.031 g/m L Minimo Grasa Butirica 5g/L
Maximo Acidez (acido Lictico) 1.3 - 1.7 g/l. Sdlidos no
grasos 83 g/L Minimo Punto crioscépico 0.510°C -0.536°C ( -
0.530°H -0.560°H) Lactosa 43 - 52 g/L Proteina 30 g/L
Minimo Caseina 24 g/L Minimo Vitamina A 1,033 - 2,333
UI/L (310 -670 microgramos/L)Vitamina D 200 -300 UYL (5 -
7.5 microgramos/L} Materia extrafia Ausenciz Prueba de
autenticidad Caracteristicas propias de la leche de vaca.
Perfil de proteinas y Perfil de 4cidos grasos Nota: La relacién
caseina proteina debe ser al  mepos de
B80%[{m/m).Impurezas y materia extrafia: El producto no
debe contener fragmentos de insecto, pelos y excretas de
roedor, asi como de cualquier otra materia extrafia de
origen animal o vegetal ajena al producto. Ver punto 2.3,
Caracteristicas  fisico quimicas. DCeterminacion  de
autenticidad:1) Proteinas propias de |z leche: Para el caso
de la leche uitra pasteurizada y/o deshidratada, la proteina
caseica deberd ser al menos de 80 % {m/m). Si el valor es
diferente deberd notificarse como atipico de proteinas de la
leche.2) Caracterizacion del perfil de dcidos grasos C-4 3 C-
27 aplicando el método de prueba descrito en la Norma
Mexicana NMX-F-490-NORMEX-1939. Anexo 5 Guia de
Especiaciones Técnicas de Calidad3) Determinacion,
identificacién y cuantificacion de esteroles engrasa anhidra
extraida de leche y productos [icteos por cromatograffa de
gas-liguido. NMX-F-707- COFOCALEC-2011. Caracteristicas
Toxicolbgicas Pardmetro Limite Arsénico 0.2 mg/Kg Maximo
Mercurie 0.05 mg/Kg Maximo Plomo 0.1 mg/Kg Maximo
Aflatoxinas M10.5 microgramos/L Méximo 2. Vida de
anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto
deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus
propiedades fisico quimicas, micro biofdgicas y senscriates
como minimo, seis meses a partir de la fecha de fabricacion
o envasado del alimento. El producto terminado debe
conservarse en lugares que rednan los requisitos sanitarios
que establece el Reglamento de Control Sanitario de
Productos y Servicios, lo especificado en e} punto 5.4
Almacenamiento de la NOM-251-55A1-2009.Pricticas de
higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios. 1. Envase: Deberd ser un
recipiente de material resistente & inocuo y que garantice Ja
estabilidad del producte, de tal manera que no altere sus
cualidades  higiénicas, nutricionales, tecnolégicas vy
sensoriales. £l empaque podrd presentarse en TETRA PAK
de 1 litro o en PELICULA PLANA PIGMENTADA IMPRESA
MULTI CAPA de 1 litro con vida de anaguel minima de &
meses. El contenido de cada envase debe estar compuesto
por granos del mismo crigen y dasificacidn de calidad.
Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la
proteccion adecuada a los envases para impedir su
deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacién,
afmacenamiento y distribucién. Ef recipiente tendrd
capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin
dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque fa ruptura
o deterioro del alimento. Empague colectivo serd encajas de
cartén con 12 litros con ta debida resistencia y que ofrezca
la proteccion adecuada en el sellado para evitar el detericro
externo y en las tarimas que faciliten el manejo durante su
almacenamiente y distribucidn. El corrugado deberd tener
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la resistencia suficiente para soportar 7 camas de leche por
tarima. Etiquetado: Debe cumplir con lo que establece la
NOM-051-5CFI/$5A1-2010 Especificaciones generales de
etiguetado para alimentos y bebidas no alcohélicas
preenvasados-Infarmacion comercial y sanitaria y con la
NOM-155-5CF(-2012Leche-encminaciones, Especificaciones
Fisicoquimicas, Informacién Cemercial y Métodos de
Prueba, que son de caricter obligatorio; Nombre o
denominacidn de! alimento. Lista de ingredientes debe de
cumplir con los requisitos generales de etiquetado de la
Norma Oficial Mexicana NOM-155-5CF1-20%2).3. Contenido
aeto, masa drenada. Nombre, deaominacién o razén social,
domicilio fiscal dela empresa que efabora el producto (calle,
numero, codigo postal, entidad federativa).Pais de origen.
\dentificacion del lote. Fecha de Caducidad o consumo
preferente (indicado condiciones de conservacidn, si de elio
dependse la vigencia de la fecha de caducidad o consumo.
Seran entregadas por ei mismo proveedor en el domicilio
indicado de conformidad en las cantidades fechas y lugares
sefalados en el calendario adjunto.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO: RECURSO FEDERAL RAMO 33.

NOTA: COMPRA RELACIONADA CON El PROYECTO DENOMINADO “Entrega de desayunos escolares
madalidad fria a nifios, nifias y adolescentes para contribuir a complementar una alimentacidn satudable
en ptantelas ubicados en zonas marginadas del estado de Jalisco.” QUE CORRESPONDE A FAM RAMO 33
FONDO V. PROCEDIMIENTO UTILIZADC ADJUDICACION DIRECTA ESTATAL. Adendum, Recursos del Fondo
v, Rama 33 2018, FFEf00501, Componente 357D2, Proyecto 095 “Entregs de Desayunos Escolares
modalidad Fria a Nifios, Nifias y Adolescentes para contribuir a complementar una alimentacién saludable
en planteles pablicos ubicados en zonas marginadas del Estado de Jalisco. Leche para el Desayuno Escolar
Modalidad Fric 110 SDM, para el periodo Diciembre 2018, el cual debe de ser entregada conforme a las
cantidades, fechas y lugares sefialados en el calendario de entrega adjunta. ADJUDICACION DIRECTA
"ADQUISICION DE LECHE SISTEMA DIF JALSCO" PARA EL PERIODC DE DICIEMBRE 2018. SEGUN
RESOLUTIVO 181/2018. (LECHE QUE DEB£RA SER ENTREGADA CONFORME A LAS CANTIDADES Y LUGARES
SENALADAS EN EL RESPECTIVO CALENDARIO DE ENTREGAS}.

NUTRICION ESCOLAR

TOTAL $37724,014.45

DIC 2018 /24

LITRO LECHE ENTERA 1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO: $11.35 $34,050.00
ULTRAPASTEURIZADA | producte obtenido de la secrecion de las gldndulas
mamarias de las vacas, sin calostro, el cual debe ser
sometido a tratamiento térmico para garantizar la inocuidad
del producto. Ademds pueden someterse a otras
operaciones tafes como clarificacion, homogeneizacidn,
estandarizacién u otras, siempre y cuando no contaminen al
producto y cumplan las especificaciones. El empaque en
TETRA PAK, Tetra Brick Aseptic, modelo Base, de 1 litro con (
vida de anaquel minima de 5 meses a partir de Ja fecha de
entrega, de conformidad en lo estabfecido en los
calendarios de entrega definidos por DIF Jalisco. Aditivos.
Sélo se podrin utilizar los aditives permitidos por la
Secretaria de Salud y que estén listados en el Acuerde por el
que se determinan los aditivos y coadyuvantes en
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su vso y
disposiciones sanitarias.

2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2.1. Caracteristicas Sensoriales

Parametro Limite

Color Caracteristico, blance cremoso.

Olor Caracteristico de la leche de vaca, agradable, exento de
clores extrafios.

Sabor Agradable y caracteristico de la leche de vaca.
Aspecto, consistencia y textura liguido homogénec sin
sedimento ni separacidn de grasa, caracterfstico.
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2,2. Caracteristicas Micrabioldgicas

Pardmetra Limite

Mesofilicos aerobios Negativo

Mescfiticos anaerobios Negativo

Termofiticos aerobios Negative

Termofilicos anaerobios Negative

inhibidores bacterianos

Derivados Clorados Negativo

Sales cuaternarias de amonio Negativo

Oxidantes Negativo

Formaldehido Negativo

Antibibticos Negativo

2.3. Caracteristicas Fisicoquimicas

Parametro Limite

Contenido nete De acuerdo a la NOM-002-5CFI-2011
Densidad {15°C) 1.025 g/mL Minimo

Grasa Butirica 30 g/L Minimp

Acidez (dcido Lactico} 1.3 - 1.7 g/L.

Sélidos no grasos 83 g/L Minime

Punte crioscépico - 0,499 °Ca - 0,529 °C

{- 0,520 °H a - 0,550 "H}

Lactosa 43 - 52 g/L.

Proteina 30 g/L Minima

Caseina 24 g/L Minimo

Vitamina A 1,033 - 2,333 UI/L

{310 - 670 microgramos/L)

Vitaraing D 200 - 300 UL

{5 - 7.5 microgramaos/L}

Materia extrafia Ausencia

Prueka de sutenticidad Caracteristicas propias de la leche
de vaca.

Perfil de proteinas y Perfil de acidos grasos.

Nota: La relacién caseina proteina debe ser al menos de
80% {m/m).

Impurezas y materia extrafia: El producto no debe contener
fragmentos de insecto, pelos y excretas de roedor, asi como
de cualguier otra materia extrafia de origen animal o
vegetal ajena al producto. Ver punto 2.3, Caracteristicas
fisicoguimicas.

DIC'2018

Determinacién de autenticidad:

ta adulteracion de la leche ocurre cuando su composicién
no corresponde a su denominacién, etiquetado, anuncio,
suministro o cuando no correspende a las especificaciones
establecidas en la Norma Oficial Mexicana NOM-155-SCFI-
2012. Una estrategia para identificar aduiteraciones en los
preductos tiene como base el estudio de las sustancias
propias de la leche (proteinas, esteroles, 4cidos grasos,
otros}, por ejemplo, o mediante fa determinacion de
cocientes entres algunos de sus censtituyentes guimicos,
asumiendo que los cocientes son constantes.

1) Relacion caseina/proteina: Para el caso de la feche
ultrapasteyrizada, de los 30 gfL que debe contener como
minimo de proteina, al menos el 80 % debera ser de
caseina. 5i el valor es diferente deberd notificarse como
atipico de proteinas de la leche.

2} Caracterizacidn del perfil de dcidos grasos C-4 a C-22
aplicando el método de prueba descrito en la Norma
Mexicana NMX-F-490-NORMEX-1999 v el descrito en el
numerat 8.7.1. de la MOM-155-5541-2012,

3) Determinacidn, identificacion y cvantificacion de
esteroles. Permite fa deteccién del colesterol, el principal o
esterol de la leche por contener grasa de origen animal y Ia
presencia de grasa de origen vegetal, mediante el andlisis de
fitoesteroles (?-sitosterol, campesterol, stigmantesrol, entre
otros). En caso de presentar perfil de dcidos grasos atipicos
de la leche, se sugiere llevar a caho esta determinacion.

Pagina 11 de 56
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2.4, Caracteristicas Toxicoldgicas

Parametro Limite

Arsénico 0.2 mg/Kg Méaximo

Mercurio 0.05 mg/Kg Maximo

Plomo 0.1 mg/Kg Maximo

Aflatoxinas M1 0.5 microgramos/L Maximo

3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El
producto deberd conservarse en buen estado, sin cambios
en sus propiedades fisicoquimicas, microbioldgicas vy
sensoriales, minimo cinco meses a partir de la fecha de
entrega, de conformidad en lo establecido en los
calendarios de entrega definidos por DIF Jalisco.

El producto terminado debe conservarse en lugares que
rednan los requisitos sanitarios gque establece el
Reglamento de Control Sanitaric de Productos y Servicios, Ic
especificado en el punto 5.4 Almacenamiento de fa NOM-
251-55A1-2009. Pricticas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos atimenticios.

4, Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e
inocuo y que garantice la estabilidad del producto, de tal
manera que no altere sus cualidades higiénicas,
nutricianales, tecnolégicas y sensoriales.

El empaque en YETRA PAK, Tetra Brick Aseptic, modelo
Base, de 1 litro con vida de anaguel minima de 5 meses a
partir de la fecha de entrega, de conformidad en lo
establecido en los calendarios de entrega definidos por DIF
Jalisco.

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca ia
proteccién adecuada a los envases para impedir su
deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacién,
almacenamiente y distribucidn. El recipiente tendrd
capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin
dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura
o deterioro del alimento.

El empagque colectivo sera en cajas de cartdn con 12 litros
con la debida resistencia y que ofrezca la proteccion
adecuada en el sellado para evitar el deterioro externo y en
las tarimas que faciliten el manejo durante su
almacenamiento y distribucion. El corrugado deberd tener
Ia resistencia suficiente para soportar 7 camas de leche por
tarima.

6. Etiquetado:

« Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/$5A1-
2010 Especificaciones generales de etiquetado para
alimentos y bebidas no alkohdlicas  preenvasados-
Informacién comercial y sanitaria y con la NOM-155-5CFI-
2012 Leche-Denominaciones, Especificacionas
Fisicoquimicas, Informacion Comercial y Métodes de
Prueba, que son de cardcter obligatorio:

1. Nombre o denominacion del alimento.

2. Lista de ingredientes debe de cumplir con los requisitos
generales de etiquetado de la Norma Oficial Mexicana
NOM-155-SCFI-2012.

3. Contenido neto y masa drenada.

4. Nombre, denominacién o razén social, domicilio fiscal de
la empresa que elabora e! preducte (calle, ndmero, codige
postal, entidad federativa).

5. Pais de origen.

6. Identificacion del fote.

7. Fecha de Caducidad o consuma preferente

8. Condiciones especiales que se requieran para la
canservacion del alimento si de sucumplimiento depende la
validez de la fecha.

9. Informacién nutrimental.

a. Contenido energético (Kcal)/g.

b. Proteinas.

DIC’ 2018 7.
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¢. Hidratos de carbono ({(Carbohidratos), indicando la
cantidad de azicares.

d. Grasas o lipidos {especificando grasa saturada).

e. Todas las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa
monoinsaturada {g}, Acidos grasos trans (g}, Colesteral (mg).
f. Fibra dietética.

g. Sodio.

h. Hierro.

i. Porciones por presentacion.

10. Colocar en el dres frontal de exhibicién del envase la
leyenda “Presentacién Institucional”, asi como “los iconos”
debido a la entrada en vigor del etiquetado frental
nutrimental.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO: RECURSO FEDERAL RAMO 33.

NOTA: COMPRA RELACIONADA CON EL 2ROYECTO DENOMINADO "Entrega de despensas & sujetos
vulnerables para contribuir a la mejora de la inseguridad alimentaria en los 125 municipios del estado de
falisco (PAAD)." QUE CORRESPONDE A FAM RAMO 33 FONDO V. PROCEDIMIENTO UTILZADO
ADJUDICACION DIRECTA ESTATAL Adendum. Recurso de! Fondo V, Ramo 33, FFE/0D501, Componente
35702, Proyecto G6 Entrega de despensas a sujetos vulnerables para contribuir a Ja mejora de fa Seguridad
Alimentaria en los 125 municipios del Estado de Jalisco Zona Indigena, para el periodo Diciembre 2018
ADJUDICACION DIRECTA "ADQUISICION DE LECHE SISTEMA DIF JALISCO™ PARA EL PERIODO DE DICIEMBRE
2018. SEGUN RESOLUTIVO 181/2018. {LECHE QUE DEBERA SER ENTREGADA CONFORME A LAS
CANTIDADES Y LUGARES SENALADAS EN EL RESPECTIVO CALENDARIO DE ENTREGAS).

ORIENTACION ALIMENTARIA

TOTAL $34,050.00

. . R N : Tota
LECHE DESCREMADA | 1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO: , $323,758.75
ULTRAPASTEURIZADA | prodyucto obtenide de la secrecién de las glandulas
mamarias de fas vacas, sin calostro, el cual debe ser
sometido a tratamiento térmico para garantizar la inocuidad
del producto. Ademds pueden someterse a otras
operaciones tales come clarificacion, homogeneizacién,
estandarizacidn u otras, siempre y cuando no contaminen al )
producto y cumpian las especificaciones. Ef empaque podra
presentarse en TETRA PAK de 1 litro o en Pelicula Plana
Pigmentada Impresa Multicapa de 1 litro con vida de
anaquel minima de 6 meses. Aditivos. S6lo se podran utilizar
los aditivos permitidos por la Secretaria de Salud y que
estan listados en el Acuerdo por el que se determinan fos
aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas vy
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

COMPOSICION DEL PRODUCTO:

1.1. Caracteristicas Sensoriales Parametro Limite Color
Caracteristico, blanco cremoso. Olor Caracteristico de la
leche de vaca, agradable, exento de olores extrafios. Sabor
Agradable y caracteristivo de la leche de vaca, Aspecto,
consistencia y textura liguido homogénao sin sedimento ni
separacidn de grasa, caracteristico. 1.2. Caracteristicas
Microbioldgicas Pardmetro Limite Mesofilicosaerabios
Negativo Mesofilicos anaerobios Negativo Termifilicos
aerobies  Negative Termifflicos  anaerobios  Negativo
1.3.Caracteristicas  Fisicoquimicas  Pardmetro  Limite
Contenido neto De acuerdo a lo declarado en la etiqueta +/-
5 %Densidad (15°C) 1.031 g/m L Minimo Grasa Butirica Sg/L
Méximo Acidez (acide Lactice} 1.3 - 1.7 g/ft. Soldos no
grasos 83 g/L Minimo Punto crioscdpico 0.510°C -0.536°C( -
0.530°H -0.560°M} Lactosa 43 - 52 g/L Proteina 30 g/l
Minimo Caseina 24 g/L Minimo Vitamina A 1,033 - 2,333
UI/L {310 -670 microgramos/L}Vitamina I 200 -300 UI/L (5 -
7.5 microgramos/L) Materia extrafia Ausencia Prueba de
autenticidad Caracteristicas propias de la leche de vaca.
Perfil de proteinas y Perfil de acidos grasos Nota: La relacidn
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caseina proteina debe ser a2l menos de
80%{m/m).lmpurezas y materia extrana: €l preducto ne
debe contener fragmentos de insecto, pelos y excretas da
roedor, asi como de cualquier otra materia extrafia de
origen animal o vegetal ajena al producto. Ver punto 2.3.
Caracteristicas  fisico  quimicas. Determinacidn de
autenticidad:1) Proteinas propias de |z leche: Para el caso
de la leche ultra pasteurizada y/o deshidratada, la proteina
caseica deberd ser al menos de 80 % {m/m). Si el valor es
diferente debera notificarse como atipico de proteinas de la
leche.2} Caracterizacién del perfil de acidos grasos C-4 a C-
22 aplicando el método de prueba descrito en la Norma
Mexicana NMX-F-430-NORMEX-1999. Anexo 5 Guia de
Especiaciones Técnicas de Calidad3) Determinacién,
identificacidn y cuantificacién de esteroles engrasa anhidra
extraida de leche y productos lacteos por cromatografia de
gas-liquide. NMX-F-707- COFOCALEC-2011. Caracteristicas
Toxicoldgicas Pardmetro Limite Arsénico 0.2 mg/Kg Maximo
Mercurio 0.05 mg/Kg Maximo Plormo 0.1 mg/Xg Maximo
Aflatoxinas M10.5 microgramos/L Maximo 2. Vida de
anaquel y Condiciones de Almacenamientc: El producte
debera conservarse en huen estado y sin cambios en sus
propiedades fisico quimicas, micro bioldgicas y sensoriales
como minimo, seis mesas a partir de la fecha de fabricacion
o envasado del alimento. El producto terminado debe
conservarse en lugares que reldnan los requisitos sanitarios
que establece el Reglamente de Control Sanitario de
Preductos y Servicios, lo especificado en el punto 5.4
Almacenamiento de la NOM-251-55A1-2009.Practicas de
higiene para el procesc de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios. 1. Envase: Deberd ser un
recipiente de material resistente e inocuo y que garantice la
estahilidad del producto, de tal manera que no altere sus
cualidades  higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas vy
sensoriales. El empaque podrd presentarse en TETRA PAK
de 1 litro o en PELICULA PLANA PiGMENTADA IMPRESA
MULTI CAPA de 1 litro con vida de anagquel minima de 6
meses. £l contenido de cada envase debe estar compuesto
por granos del mismo origen y clasificacién de calidad.
Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la
proteccidon adecuada a los emwases para impedic su
deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacién,
almacenamiente y distribucidn. El recipiente tendrd
capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin
dejar espacios vacios, cuyo mavimlento proveque fa ruptura
o deterioro del alimento. Empaque colectivo sera encajas de
cartdn con 12 litros con la debida resistenciz y que ofrezca
la proteccién adecuada en el sellado para evitar el deterioro
externo y en las tarimas que faciliten el manejo durante su
almacenamiento y distribucidn. El corrugadc debera tener
la resistencia suficiente para soportar 7 camas de leche por
tarima. Etiquetado: Debe cumplir con lo que establece la
NOM-051-5CFI/$5A1-2010 Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacidn comercial y sanitaria y con Iz
NOM-155-SCFt-2012Leche-enpominaciones, Especificaciones
Fisicoquimicas, Informacién Comercial y Métodos de
Prucba, que son de cardcter obligatorio: Nembre o
denominacién del alimento. Lista de ingredientes debe de
cumplir con los requisitos generales de etiquetado de la
Norma Oficial Mexicana NOM-155-5CFI-2012).3. Contenido
neto, masa drenada, Nombre, denominacidén o razén social,
demicilio fiscal dela empresa que elabora el producto (calle,
niimero, cédigo postal, entidad federativa).Pais de origen,
Identificacién del lote. Fecha de Caducidad o consumo
preferente (indicado condiciones de conservacion, si de ello

DIC"2018 /44

/

Pagina 14 de 56
DI-CT0-2327/18-2B

GOSIERNG NEL ESTADS



18l SUSU 30U
(01 800 3000 343

Au Alcalde #1220,

Cgolonia Miraftores, CP 44270,
Guadatajarg, Jalisco, México.

DJ-CTO-2327/18-2B

depende la vigencia de la fecha de caducidad o consumo.
Serdn entregadas por el mismo proveedor en el domicilic
indicado de conformidad en las cantidades fechas y lugares
sefiatados en el calendario adjunto.

FUENTE DE FINANCIANIENTO: RECURSO FEDERAL RAMO 33,

NQTA: COMPRA RELACIONADA CON EL PROYECTO DENOMINADC "Entrega de desayunos escolares
modalidad caliente a nifios, nifias y adolescentes para contribuir a complementar una alimentacion
satudable en plantefes ubicados en zonas marginadas del edo. de Jalisco." QUE CORRESPONDE A FAM
RAMO 33 FONDO V. PROCEDINHENTO UTILIZADO ADJUBDICACION DIRECTA ESTATAL. Adendum, Recursos
det Fondo V, Ramo 33 2018, FFE/00501, Compoenente 357D2, Proyecto 056 "Entrega Desayunos Escolares
madalidad Caliente a Nifios, Nifias y Adolescentes para contribuir a complementar una alimentacién
saludable en planteles piblicos ubicades en zonas marginada, ARJUDICACION DIRECTA "ADQUISICION DE
LECHE SISTEMA DIF JALISCO" PARA £L PERIODO DE DICIEMBRE 2018, SEGUN RESCLUTIVG 181/2018.
{LECHE QUE DEBERA SER ENTREGADA CONFORME A LAS CANTIDADES Y LUGARES SENALADAS EN £l
RESPECTIVO CALENDARIO DE ENTREGAS).

NUTRICIGN ESCOLAR

TOTAL $323,758.75

437,238 LECHE DESCREMADA | 1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO $4°962,651.30
ULTRAPASTEURIZADA | progycto obtenido de la secrecion de las glandulas
mamarias de fas vacas, sin calostro, el cual debe ser
sometido a tratamiento térmico para garantizar /a inocuidad
del producto. Ademds pueden someterse a otras
operaciones tales como dlarificacion, hemogeneizacidn,
estandarizacian u otras, siempre y cuando no contaminen ai
producto y cumplan las especificaciones. El empaque podr#
presentarse en TETRA PAK de 1 litro o en Pelicula Plana
Pigmentada Impresa Multicapa de 1 litro con vida de
anaquel minima de & meses. Aditivos. Sdlo se podrén utilizar
los aditivas permitidos por la Setretaria de Salud v que
estdn distados en el Acuerdo por el que se determinan los
aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas vy
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones.sanitarias,

COMPOSICION DEL PRODUCTO:

1.1. Caracteristicas Sensoriales Pardmetro Limite Color
Caracteristico, blanco cremosec. Olor Caracteristico de la
leche de vaca, agradable, exento de clores extrafos. Sabor
Agradable y caracteristico de la leche de vaca. Aspecto,
cansistencia y textura liquido homogéneo sin sedimento ni
separacion de grasa, caracterfstico. 1.2, Caracteristicas
Microbiolégicas Pardmetro  Limite  Mesofilicosaerobios
Negativo Mesofilicos anaerohios Negativo Termifilicos
aerobios Megative Termifilicos anaerobios Negativo
1.3.Caracteristicas ~ Fisicoquimicas  Parametro  Limite
Contenido neta De acuerdo a lo declarado en la etiqueta +/-
$ %6Densidad (15°C) 1.031 g/m L Minimo Grasa Butirica SgfL
Maximo Acidez [dcido Lactico) 1.3 - 1.7 g/L. $diidos no
grasos 83 g/ Minimo Punto erioscépico 0.510°C -0.536°C | -
0.530°H -0.560°H) Lactosa 43 - 52 g/L Proteina 30 g/L
Minimo Caseina 24 gfL Minimo Vitamina A 1,033 - 2,333
UI/L (310 -670 micregramos/L)Vitamina D 200 -300 UI/L (5 -
7.5 microgramos/t}) Materiz extrafia Ausencia Prueba de
autenticidad Caracteristicas propias de la leche de vaca.
Perfil de proteinas y Perfil de 4cidos grasos Nota: La refacion
caseina  proteina  debe ser a3l  menos de
B0%(m/m).Jmpurezas y materia extrafia: El producto na
debe contener fragmentos de insecto, pelos y excretas de
roedor, asi como de cualquier otra materia extrafia de ™~
origen animal o vegetal ajena al producto. Ver punto 2.3. N
Caracteristicas  fisico  quimicas. Determinacion  de
autenticidad:1} Protelnas propias de la leche: Para el caso
de la leche ultra pasteurizada y/o deshidratada, la proteina
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caseica deberd ser al menos de 80 % {m/m). Si el valor es
diferente deberd notificarse como atipico de proteinas de Ja
leche.2) Caracterizacién del perfil de 4cidos grasos C-4 a C-
22 aplicando el método de prueba descrito en la Norma
Mexicana NMX-F-490-NCRMEX-195%. Anexo 5 Gufa de
Especiaciones Técnicas de Calidad3d) Determinacién,
identificacién y cuantificacién de esteroles engrasa anhidra
extraida de leche y productos lacteos por cromatografia de
gas-liquido. NMX-F-707- COFGCALEC-2011. Caracteristicas
Toxicol6gicas Pardmetro Limite Arsénico 0.2 mg/Kg Méximo
Mercurio 0.05 mg/Kg Méximo Plomo 0.1 mg/Kg Maximo
Aflatoxinas M10.5 microgramosfL Méximo 2. Vida de
anaquel y Condiciones de Almacenamiento; El producto
debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus
propiedades fisico quimicas, micro biolGgicas y sensoriales
como minimo, seis meses a partir de la fecha de fabricacion
o envasado del alimenta. El producto terminado debe
conservarse en lugares que rednan los requisitos sanitarios
que establece el Reglamento de Controf Sanitario de
Productos y Servicios, to especificado en el punto 5.4
Almacenamiento de la NOM-251-S5A1-2009.Practicas de
higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios. 1. Envase: Deberd ser un
recipiente de material resistente e inocuo y que garantice la
estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus
cualidades  higiénicas, nutricionales, tecnclégicas vy
sensoriales. E} empaque podrd presentarse en TETRA PAK
de 1 litrc o en PELICULA PLANA PIGMENTADA IMPRESA
MULTI CAPA de 1 litro con vida de anaguel minima de 6
meses. El contenido de cada envase debe estar compueste
por granos del mismo origen y clasificacion de calidag.
Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la
proteccidén adecuada a los envases para impedir su
detertoro exterior, a fa vez que faciliten su manipulacién,
almacenamiento v distribucién. El recipiente tendrd
capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin
dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura
o deterioro del alimento. Empague colectivo ser encajas de
cartén con 12 litros con la debida resistencia y que ofrezca
la proteccién adecuada en el sellado para evitar el deterioro
externo y en las tarimas que faciliten el manejo durante su
almacenamiento y distribucién, €l corrugado debera tener
la resistencia suficiente para soportar 7 camas de leche por
tarima. Etiquetado: Debe cumplir con lo que establece la
NOM-053-5CFI/$SA1-2010 Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas nc alcohdlicas \
preenvasados-Informacidn comercial y sanitaria y con la
NOM-155-5CFI-2012Leche-enominaciones, Especificaciones R
Fisicoquimicas, Informacién Comercial y Métedos de :
Prueba, que son de cardcter obligatorio: Nombre o
denominacién del alimento. Lista de ingredientes debe de
cumplir con los requisitos generales de etiquetado de la
Norma Cficial Mexicana NOM-155-5CF1-2012}.3. Contenido
neto, masa drenada. Nombre, denominacién o razén social,
domigilio fiscal dela empresa gue elabora el producto {calfe,
naimero, codigo postal, entidad federativa).Pals de origen.
Identificacién del lpte. Fecha de Caducidad o consumo
preferente {indicado condiciones de conservacion, si de elio
depende la vigencia de la fecha de caducidad o consumo.
Seran entregadas por el mismo proveedar en el domicilic
indicado de conformidad en las cantidades fechas y lugares
sefialados en el calendario adjunto.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO: RECURSC FEDERAL RAMO 33.

NOTA: COMPRA RELACIONADA CON EL PROYECTO DENOMINADO "Entrega de desayunos escolares
modalidad caliente a nifios, nifias v adolescentes para contribuir a complementar una alimentacién
saludable en pianteles ubicados en zonas marginadas del edo. de Jalisce.” QUE CORRESPONDE A FAM
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RAMO 33 FONDO V. PROCEDIMIENTO UTILIZADO ADFUDICACION DIRECTA ESTATAL. Adendurn, Recursos
del Fondo V, Ramo 33 2018, FFE/Q0501, Compaonente 35702, Proyecto (96 “Entregz Desayunos Escolares
modalidad Caliente a Nifics, Nifias y Adolescentes para contribuir a complementar una alimentacidn
saludable en plantefes pibiicos ubicados en zonas marginadas. ADJUBICACION DIRECTA "ADQUISICION BE
LECHE SISTEMA DIF JALISCO" PARA EL PERIODO DE DICIEMBRE 2018. SEGUN RESOLUTIVO 181/2018.
(LECHE QUE DEBERA SER ENTREGADA CONFORME A LAS CANTIDADES ¥ LUGARES SENALADAS EN EL
RESPECTIVO CALENDARIC DE ENTREGAS).

NUTRICION ESCOLAR

TOTAL $47962,651.30

20,263 LECHE ENTERA 1. DESCRIPCION DEL PRODLUCTO: . $229,985.05
ULTRAPASTEURIZADA | Producto obtenido de la secrecion de las glandulas
mamarias de las vacas, sin calostro, el cual debe ser
sometido a tratamiento térmico para garantizar la inocuidad
del producto. Ademds pueden someterse 3 otras
operaciones tales como clarificacién, homogeneizacion,
estandarizacién u otras, siempre y cuando no contaminen al
producto y cumplan las especificaciones. El empaque en
TETRA PAK, Tetra Brick Aseptic, modelo Base, de 1 litro con
vida de anaquel minima de 5 meses a partir de la fecha de
entrega, de conformidad en (o establecido en los
calendarios de entrega definidos por DIF Jalisco. Aditivos.
56lo se podran utilizar los aditivos permitidos por la
Secretaria de Salud y que estan listados en el Acuerde por el
que se determinan Jos aditivos y coadyuvantes en
alimentos, bebidas y suplementes alimenticios, su uso y
disposiciones sanitarias.

2. COMPQSICION DEL PROGUCTO:

2.1. Caracteristicas Sensoriales

Pardmetro Limite

Color Caracteristico, blanco cremoso.

Olor Caracteristico de fa leche de vaca, agradable, exento de
olores extrafios.

Sabor Agradabie y caracteristico dela lache de vaca.
Aspecto, consistencia y textura liquido homogéneo sin
sedimente ni separacién de grasa, caracteristico.
2.2. Caracteristicas Microbiolagicas

Pardmetro Limite

Maesofilicos aerobios Negativo

Mesofilicos anaerobios Negativo

Termofilicos aerobios Negativo

Termofilicos anaercbios Negativa

Inhibidores bacterianos

Derivados Clorados Negative

Sales cuaternarias de amonio Negativo

Oxidantes Negativo

Formaldehido Negativo

Antibidticos Negativo

2.3. Caracteristicas Fisicoguimicas

Pardmetro Limite

Contenido neto De acuerdo a la NOM-002-5CFI1-2011
Densidad (15°C} 1.029 g/mL Minimo

Grasa Butirica 30 g/L Minimo

Acidez {acido Lactico) 1.3 - 1.7 g/L.

Solidos no grasos 83 g/L Minimo

Punto crioscdpico - 0,499 °C & - 0,529 °C

(-0,520 *Ha- 0,550 °H)

Lactosa 43- 52 g/L

Proteina 30 g/L Minimo

Caseina 24 g/L Minimo

Vitamina A 1,033 - 2,333 UI/L

(310 - 670 micragramos/L)
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Vitamina D 200 - 300 UI/L

{5 - 7.5 microgramos/L)

Materia extrafia Ausencia

Prueba de actenticidad Caracteristicas propias de la feche
de vaca.

Perfil de proteinas y Perfil de dcidas grasos.

Neta: ta relacian casefna proteina debe ser al menos de
80% (m/m}.

Impurezas y materia extrafia: £l producto no debe contener
fragmentos de insecto, pelos y excretas de roedor, asi como
de cualquier otra materia extrafia de origen animal o
vegetal ajena al producto. Ver punto 2.3. Caracteristicas
fisicoquimicas.

Determinacién de autenticidad:

ta adulteracién de la leche ocurre cuando su composicién
no corresponde a su dencminacién, etiquetado, anuncio,
suministro © cuando no corresponde a las especificaciones
establecidas en la Norma Oficial Mexicana NOM-155-5CFI-
2012. Una estrategia para identificar adulteraciones en los
productos tiene como base el estudio de las sustancias
oropias de la leche {proteinas, esteroles, &cidos grasos,
otros), por ejemplo, o mediante la determinacién de
cocientes entres algunos de sus constituyentes quimicos,
asumiendo gue los coclentes son constantes.

1) Relacién caseina/proteina: Para el caso de la leche
ultrapasteurizada, de los 30 g/i que debe contener como
minimo de proteina, al menos el 80 % deberd ser de
caseina. Si e} valor es diferente debera notificarse como
atipico de proteinas de la leche.

2) Caracterizacidn del perfil de dcidos grasos C-4 a C-22
aplicendo e) método de prueba descritc en la Norma
Mexicana NMX-F-490-MNORMEX-1999 y el descrito en el
numeral 8.7.1. de la MOM-155-55A1-2012.

3} Determinacidn, identificacién y cuantificacidn de
esteroles. Permite la deteccidn del colesterol, el principal
esterol de la leche por contener grasa de origen animal y la
presencia de grasa de origen vegetal, mediante el andlisis de
fitoesterotes (?-sitasterol, campesteral, stigmantesrol, entre
otros). En caso de presentar perfil de dcidos grasos atipicos
de la leche, se sugiere llevar a cabo esta determinacion.

2.4. Caracteristicas Toxicologicas

Pardmetro Limite

Arsénico 0.2 mg/Kg Maximo

Mercurio 0.05 mg/Kg Maximo

Plormo 0.1 mg/Kg Maximo

Aflatoxinas M1 0.5 microgramos,/L Maximo

3. Vida de anaguel y Condiciones de Almacenamienta: El
producto deberd conservarse en buen estado, sin cambios
en sus propiedades fisicoquimicas, micrabiolégicas y
sensoriales, minimo cinco meses a partir de la fecha de
entrega, de conformidad en lo establecide en los
calendarios de entrega definidos por DIF Jalisco.

El producto terminado debe conservarse en lugares gque
rednan los requisitos sanitarios que establece el
Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, lo
especificado en el punto 5.4 Almacenamiento de la NCM-
251-$5A1-2008. Préicticas de higiene para el proceso de ™~
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

4. Enwvase; Deberd ser un recipiente de material resistente ¢
inocuo y que garantice la estabilidad del producto, de tal
manera que no  altere sus  cualidades  higiénicas,
nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales.

El empaque en TETRA PAK, Tetra Brick Aseptic, modelo
Base, de 1 litro con vida de anague! minima de 5 meses a
partir de la fecha de entrega, de conformidad en lo
establecido en los calendarios de entrega definidos por DIF
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lalisco.

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca [z
proteccién adecuada a los envases para impedir su
deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacién,
almacenamliento vy distribucion. El recipiente tendrd
cepacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin
dejar espacios vacios, cuyo movimiento provogque la ruptura
o deterioro del alimento.

El empague colectivo serd en cajas de cartén con 12 litros
con i@ debida resistencia y que ofrezca la proteccién
adecuada en el sellado para evitar el deterioro externo y en
las tarimas que faciliten el manejo durante su
almacenamiento y distribucién. El corrugado deber3 tener
la resistencia suficiente para soportar 7 camas de leche por
tarima.

&. Etiquetado:

» Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFi/SSAL-
2010 Especificaciones generales de etiquetado para
alimentos y bebidas no aicohélicas preenvasados-
Informacién comercial y sanitaria y con la NOM-155-SCFi-
2012 Leche-Denominaciones, Especificaciones
Fisicoguimicas, (nformacion Comercial y Métedos de
Prueba, que son de cardcter obligatorio:

1, Nombre o denominacién del alimento.

2. Lista de ingredientes debe de cumplir con los requisitos
generales de etiquetado de la Norma Oficial Mexicana
NOM-155-5CFI-2012.

3. Contenido neto y masa drenada.

4, Nombre, denominacidn o razén social, domicilio fiscal de
la empresa que efabora el producto (calle, nimero, codigo
postal, entidad federativa),

5. Pais de origen.

6. Identificacién del lote.

7. Fecha de Caducidad o consumo preferente

8. Condiciones especiales que se requieran para la \
conservacién del alimento si de su curnplimiente depende Iz

validez de la fecha.

9. Informacion nutrimental.

a. Contenido energético (Kcai)/g.

b. Proteinas.

¢. Hidratos de carbeno [Carbohidratos), indicando la
cantidad de azdcares.

d. Grasas o lipides (especificando grasa saturada).

e. Todas las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa
monainsaturada {g), Acidos grasos trans {g), Colesterof {mg).
f. Fibra dietética.

g. Sodio.

h. Hierro.

i. Porciones por presentacion.

10. Colocar en el rea frontal de exhibicién del envase fa
leyenda “Presentacion Institucional”, asi como “los icones”
debido a la entrada en vigor del etiquetado frontal
nutrimental. -\

FUENTE DE FINANCIAMIENTO: RECURSO FEDERAL RAMO 33.
NOTA: COMPRA RELACIONADA CON EL PROYECTO DENOMINADO “Entregs de desayunos escolares
modalidad caliente a nifies, nifias y adolescentes para contribuir a complementar una alimentacidn

DIC"2018

saludable en planteles ubicados en zonas marginadas del edo. de Jalisco.” QUE CORRESPONDE A FAM
RAMO 33 FONDO V. PROCEDIMIENTO UTILIZADO ADJUDICACION DIRECTA £STATAL. Adendum, Recursos
de! Fondo V, Ramo 33 2018, FFE/00501, Componente 35702, Proyecto 096 “Entraga Desayunos Escalares
modalidad Caliente a Nifios, Nilas y Adclescentes para contribuir a complemantar una alimentacidn
saludable en planteles plblicos ubicados en zonas marginadas. ADJUDICACION DIRECTA "ADQUISICION DE
LECHE SISTEMA DIF JALISCO" PARA EL PERIODO DE DICIEMBRE 2018. SEGUN RESOLUTIVO 181/2018.
{LECHE QUE DEBERA SER ENTREGADA CONFORME A LAS CANTIDADES ¥ LUGARES SENALADAS EN EL
RESPECTIVO CALENDARIC DE ENTREGAS).

NUTRICION ESCOLAR

TOTAL $229,985.05 A
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seripeion’ -

LECHE DESCREMADA | 1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

ULTRAPASTEURIZADA | producte obtenide de % secrecibn de las glangulas
mamarias de las vacas, sin calostro, el cual debe ser
sometido g tratamiento térmico para garantizar la inocuidad
del producto. Ademds pueden someterse a otras
operaciones tales como clarificacion, homogeneizacién,
estandarizacion u otras, siempre y cuando no contaminen al
producto y cumplan las especificaciones. El empaque podra
presentarse en TETRA PAK de 1 lfitro o en Pelicula Plana
Pigmentada Impresa Multicapa de 1 litro con vida de
anaquel minima de 6 meses. Aditivos. 56lo se podran utilizar
los aditivos permitidos por la Secretaria de Salud vy que
estdn listados en el Acuerdo por el que se determinan los
aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas vy
suplementgs alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

COMPOSICION DEL PRODUCTO:

1.1. Caracteristicas Sensorizles Pardmetro Limite Color
Caracteristico, blanco cremoso. Olor Caracteristico de |2
leche de vaca, agradable, exento de olores extrafios. Sabor
Agradable y caracteristico de la leche de vaca. Aspecto,
consistencia y textura liguide homegéneo sin sedimentc ni
separacion de grasa, caracteristico. 1.2. Caracteristicas
Micrebioldgicas  Parametro  Limite  Mesofilicosaercbios
Negativo Mesofilicos anaerobios Negativo  Termifilicos
aerobios Negativo Termifiticos anaerobios Negativo
1.3.Caracteristicas  Fisicoguimicas  Pardmetro  Limite
Contenido neto De acuerde a lo declarado en la etiqueta +/-
5 %Densidad (15°C) 1.031 g/m L Minimo Grasa Butirica 5g/L
Maximo Acidez [dcido Lactico) 1.3 - 1.7 gfL. Solidos no
grasos 83 g/L Minimo Punto crioscopice 0.510°C -0.536°C { -
0.530°H -0.560°H) tactosa 43 - 52 g/L Proteina 30 g/L
Minimo Caseina 24 g/l Minimo Vitamina A 1,033 - 2,333
UI/L (310 -670 microgramos/L}Vitamina D 200 -300 UI/L (5 -
7.5 microgramos/L) Materia extrafia Ausencia Prueba de
autenticidad Caracteristicas propias de la leche de vaca.
Perfil de proteinas y Perfil de &cidos grasos Nota: La relacion
caseina proteina  debe  ser al  menps  de
80%{m/m).mpurezas y materia extrafta: El producto no
debe contener fragmentos de insecto, pelos y excretas de
roedor, asi como de cualquier otra materia extrafia de
crigen animal o vegeta! ajena al producto. Ver punto 2.3.
Caracteristicas  flsico  quimicas. Determinacion  de
autenticidad:1) Proteinas propias de la leche: Para el caso
de la leche ultra pasteurizada y/o deshidratada, la proteina
caseica deberd ser al menos de 80 % {m/m). Si el valor es
diferente debera notificarse como atipico de proteinas de Iz
lache.2) Caracterizacidn del perfil de acidos grasos C-4 a C-
22 aplicando et método de prueba descrito en Iz Norma
Mexicana NMX-F-490-NORMEX-1999. Anexo S Guia de
Especiaciones Técnicas de Calidad3) Determinacién,
identificacidn y cuantificacion de esteroles engrasa anhidra
extraida de leche y productos Yacteos por cromatografia de
gas-liquido. NMX-F-707- COFOCALEC-2011. Caracteristicas
Toxicoldgicas Parametro Limite Arsénico 0.2 mg/Kg Maximo
Mercurio 0.05 mgf€g Méximo Plomo 0.1 mg/Kg Maximo
Aflatoxinas M10.5 microgramos/L Maximoe 2. Vida de
anaquel y Condiciones de Almatenamiento: El producto
deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus
propiedades fisico quimicas, micro bioldgicas y sensoriales
como minimo, seis meses a partir de la fecha de fabricacién
o envasado del alimento. El producto terminada debe
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conservarse en lugares que rednan los requisitos sanitarios
que establece el Reglamento de Control Sanitario de
Productos y Servicios, lo especificado en el punto 5.4
Almacenamiento de la NOM-251-55A1-2009.Pricticas de
higiene para el procese de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios. 1. Envase: Deberd ser un
recipiente de material resistente e inocuo y que garantice la
estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus
cualidades  higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas v
sensoriales. El empaque podrd presentarse en TETRA PAK
de 1 litro o en PELICULA PLANA PIGMENTADA IMPRESA
MULTI CAPA de 1 litro con vida de anaquel minima de 6
meses. E! contenido de cada envase debe estar compuesto
por granos del mismo origen y clasificacion de calidad.
Embalaje: 5e debe usar material resistente que ofrezca la
proteccidn adecuada 2 los envases para impedir su
deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacién,
almacenamiento y distribucidn. El recipiente tendrd
capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin
dejar espacios vacios, cuyo movimiento proveque Iz ruptura
o deterioro del alimente. Empague colectivo seré encajas de
cartdn con 12 litros con |z debida resistencia y que ofrezca
la proteccidn adecuada en el sellado para evitar el deterioro
externo y en las tarimas que faciliten el manejo durante su
almacenamiento y distribucién. El corrugado deberd tener
la resistencia suficiente para soportar 7 camas de leche por
tarima. Etiquetado: Debe cumplir con lo que establece la
NOM-051-SCFIfS5A1-2010 Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-lnformacién comercial y sanitaria y con la
MOM-155-5CFI-2012Leche-encminaciones, Especificaciones
Fisicoquimicas, Informacion Comercial y Métodos de .,
Prueba, que son de cardcter obligatorio: Nombre o
denominacion del alimento. Lista de ingredientes debe de
cumplir con los requisitos generales de etiquetado de la
Norma Oficial Mexicana NOM-155-5CFI-2012}).3. Contenido
neto, masa drenada. Nombre, denominacidn o razén social,
domicific fiscal dela empresa que elabora el producto {calle,
nimero, cédigo postal, entidad federativa).Pais de origen.
Identificacién del lote. Fecha de Caducidad o consumo
preferente (indicado condiciones de conservacién, si de ellp
depende la vigencia de fa fecha de caducidad o consumo.
Seran entregadas por el misma proveedor en el domicilio
indicado de conformidad en las cantidades fechas y lugares
sefialados en el calendario adjunto.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO: RECURSO FEDERAL RAMO 33.

NOTA: COMPRA RELACIONADA CON EL PROYECTO DENOMINADO “"Entrega de despensas 2 sujetos
vulnerables para contribuir a la mejora de la inseguridad alimentaria en los 125 municipios del estado de
Jalisce [PAAD)," QUE CORRESPONDE A FAM RAMO 33 FONDO V. PROCEDIMIENTO UTILIZADO
ADJUDICACION DIRECTA ESTATAL. Adendum. Recurso del Fondo V, Remo 33, Componente 35702,
proyecto 06 Entcega de despensas a sujetos vulnerables para cantribuir 2 fa mejorz de la Seguridad
Alirsentariz en los 125 municipios del Estado de Jalisco, para el periodo Diciembre 2018. ADJUDICACION
DIRECTA “ADQUISICION DE LECHE SISTEMA DIF JALISCO" PARA EL PERIGDO DE DICIEMBRE 2018. SEGUN
RESOLUTIVO 181/2018. {LECHE QUE DEBERA SER ENTREGADA CONFORME A LAS CANTIDADES ¥ LUGARES
SENALADAS EN EL RESPECTIVO CALENDARIO DE ENTREGAS).

DORIENTACION ALIMENTARIA

DIC’2018

TOTAL | $759,712.25

GRAN

TOTAL $12°334,907.60

Se supervisardn permanentemente las instalaciones de “EL PROVEEDOR" con el fin de garantizar gue en todo el
proceso de elaboracién de los productos de Leche Ultrapasteurizado de mérito, asi como de los respectivos servicios

S
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de distribucidn, se cumpla con los cédigos de limpieza establecidos, siendo necesario que las plantas cumplan con Ia
siguiente normatividad:

a).- NOM-251-S5A1-2009, Practicas de Higiene y Sanidad para el Proceso de Alimentos, Bebidas no alcohdlicas y
alcohdlicas, Manual de Buenas Précticas de Manufactura e Higiene (5.5, 1999) Subsecretaria de Regulacion y Fomento
Sanitario; Direccién General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios, Secretaria de Salud.

La supervisidn gue se realice sera desde que se reciben los productos de Leche Ultrapasteurizada y se empacan, hasta
gue se envian a los sistemas DIF municipales. En algunos casos esta supervision se extenderd a la Iinea de proceso de
los proveedores de “EL PROVEEDOR”, en su caso.

CUARTA.- “DIF JALISCO” indica que es su deseo adquirir las cantidades de los diversos productos de Leche
Ultrapasteurizada, con las caracteristicas y especificaciones descritas en la cldusula TERCERA y en los Anexos 1, 2 y 3

que forman parte integral del presente contrato.

QUINTA.- “EL PROVEEDOR”, por su parte, manifiesta que sus diversos productos de Leche Ultrapasteurizada retinen
las caracteristicas detalladas en la cldusula TERCERA y en los Anexos 1, 2 y 3 que forman parte integral de este
contrato, obligdndose a vender dichos productos dnicamente a “DIF JALISCO”, por las cantidades establecidas, y a
cumplir con las especificaciones estipuladas al respecto en el presente. En el entendido de que, de comercializarse con
terceros y con fines lucrativos, los diversos productos de leche Ultrapasteurizada que deberan ser proveidos y
suministrados para los fines asistenciales que persigue “DIF JALISCO”, podrd rescindirse el presente contrato.

Asi mismo, manifiesta que tiene la capacidad de brindar el servicio de entrega de los diversos productos de Leche
Ultrapasteurizada, acorde con las caracteristicas y especificaciones detalladas en la cldusula TERCERA del presente
instrumento y en los anexos correspondientes, por lo que se obliga a prestar el mismo a “DIF JALISCO”, de
conformidad a las especificaciones, cantidades, lugares y fechas convenidos, acorde al Cafendario de Entregas.

SEXTA.- Para contar con la seguridad del cumplimiento del contrato, “DIF JALISCO” podra efectuar auditorias y/o
verificaciones en cualquier momento, a las instalaciones de “EL PROVEEDOR", a efecto de verificar su infraestructura,
capacidad de distribucidn y servicios, que garanticen el total y estricto cumplimiento en cuanto a especificaciones
técnicas de calidad, volimenes y tiempos de respuesla solicitados.

DIC'2018 X~

Asf mismo, “DIF JALISCO” podra realizar auditorias y revisiones concernientes a la documentacién interna de calidad,
instalaciones, procesos, materias primas y productos de “EL PROVEEDOR”, con fa finalidad de llevar a cabo el
cumplimiento de la NOM-251-85A1-2008, Practicas de Higiene para el Proceso de Alimentos, Bebidas o Suplementos
alimenticios.

Para la ejecucién de las auditorias y/o verificaciones, el personal asignado se presentard con un oficio de “DIF

JALISCO”, solicitando gque se le presten todas las facilidades para la misma. En caso de que “EL PROVEEDOR” negara &l
acceso total o parcial a sus instalaciones, podra rescindirse el presente contrato.

SEPTIMA.- “DIF JALISCO” podra llevar a cabo pruebas selectivas de los lotes de los productos de [¥
Ultrapasteurizada entregados por “EL PROVEEDOR”, para su analisis de calidad, higiene y contenido en su elaboracidn,
para constatar gue el producto, materia de la contratacidn, retna las caracteristicas y espetificaciones sclicitadas por
“DIF JALISCO”, aceptando expresamente, “EL PROVEEDOR”, el resultado que arrojen dichos andlisis, que sean
realizados por laboratorios de ensayo que cuenten con métodos analiticos acreditados por fa Entidad Mexicana de
Acreditacién, Asociacién Civil, por sus siglas EMA, A.C., o por el Laboratorio de Centro de Investigacién en Alimentacion
y Desarrollo, A.C. En el entendido de que los métodos analiticos a ser aplicados para la determinacidn de los
parametros, son competencia de cada laboratorio de ensayo; debiendo sufragar, “EL PROVEEDOR”, los costos asf
como realizar el pago correspondiente directamente en el laboratoric acreditado que sea asignado por la Direccidn de
Seguridad Alimentaria de “DIF JALISCO”, en un plazo no mayor a 10 dias habiles posteriores a haber sido notificado por

parte de dicha Direccidn.
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Sobre los productos muestreados, se realizardn, de manera simultdnea, en laboratorios diferentes, los anélisis sobre
las tres muestras seleccionadas y se tomaran como vilidos para cumplimiento de calidad, que al menos dos muestras
de las tres sefeccionadas, parametro por pardmetro y/o caracteristica por caracteristica, hayan salido satisfactorios.
Por lo tanto, se entenderd que habra incumplimiento contractual a fa calidad, cuando al menos dos muestras de las
tres seleccionadas hayan salido insatisfactorios o fuera de limite. En estos casos no procederd rechequeo v la
penalizacidn o sancidn serdn inapelables. E| costo de los tres andlisis sera por cuenta de “EL PROVEEDOR”.

En caso de existir duda sobre algun pardmetro reportado respecto de los andlisis sobre las tres muestras seleccionadas
por los diferentes laboratorios, “DIF JALISCO”, a través de la Direccion de Seguridad Alimentaria, podra enviar las
muestras, por una sola ocasién, a otro laboratorio que cuente con métodos acreditados por la Entidad Mexicana de
Acreditacidn, Asaciacién Civil, por sus siglas EMA, A.C., a efecto de que proceda a hacer un nuevo andlisis, cuyo costo
serd cubierto por el “DIF JALISCO” v, de ello, se le notificard a “EL PROVEEDOR”.

Si el producto de leche Ultrapasteurizada ofrecido por “EL PROVEEDOR” no estd cumpliendo con las normas
establecidas y caracteristicas estipuladas, sera potestad de “DIF JALISCO” el rescindir el presente contrato sin ninguna

responsabilidad para éste.

Por fo anterior, “DIF JALISCO” se reserva el derecho a que en cualquier momento, sin previo aviso y durante la vigencia
del presente contrato, recabard fas muestras del producto materia de la compraventa que ofrece “EL PROVEEDOR”.
Igualmente, dicho producto feche estaré sujeto a supervision permanente en las instalaciones de “EL PROVEEDOR”.

Respecto de fas pruebas selectivas, las partes acuerdan que el proceso para su ejecucion sera de la siguiente manera:
1. “DIF JALISCO" le avisard a “EL PROVEEDOR” con una hora de anticipacion, que levard a cabo el muestreo a
gue haya lugar en sus instalaciones, para que “EL PROVEEDOR” envie un representante para que dé fe del
proceso respectivo.
2. El laboratorio sera quien tome las muestras que seran analizadas, para que éstas sean trasladadas por el
propio laboratorio en las condiciones adecuadas.
3. Adicionalmente, se tomaran dos muestras mas gue servirdn para el caso de que e! “DIF JALISCO solicite algin
re chequeo, las cuales deberdn contar con sellos de seguridad debidamente firmados por el representante del
“EL PROVEEDOR” presente.
Los diversos productos de Leche Ultrapasteurizada deberan conservarse en buen estado, sin cambios en sus
propiedades fisicoquimas, microbioldgicas y sensoriales.
En caso de que el servicio de suministro de los diversos productos de Leche Ultraposteurizada que complementan las
diversas despensas y desayunos escolares, ofrecidos por “EL PROVEEDOR”, no estén cumpliendo con las normas
establecidas y/o caracteristicas solicitadas, sera potestad de “DIF JALISCO” el rescindir el presente contrato sin
ninguna respensabilidad para éste.

DIC"2018

PRECIO

OCTAVA.- Manifiesta “EL PROVEEDOR"” que el precio unitario, tanto de los diversos productos de leche
Ultrapasteurizada como de los servicios de distribucidn de los mismaos, es el sefialado en la cldusula TERCERA de este
instrumento juridico, estableciéndose como precio unitario por litro de leche, de 511.35 (Once pesos 35/100 M.N.), y el
costo total de la presente operacién contractual, gue incluird cualquier contribucion presente y/o futura, es por la
cantidad de $12°334,307.60 (Doce millones trescientos treinta y cuatro mil novecientos siete pesos 60/100

M.N.).
FECHA Y LUGAR DE ENTREGA

NOVENA.- Las partes establecen que la entrega de los diversos productos de Leche Ultrapasteurizada a los que se hac
referencia en la ¢ldusula TERCERA y en los Anexos 1, 2 y 3 que forman parte integral del presente contrato, deberd ser

-
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conforme a las cantidades, horarios, lugares y fechas sefialadas en los correspondientes Calendarios de Entregas que
se adjuntan a este instrumento juridico y forman parte integral del presente contrato como si a la letra se
transcribiesen, para ser proveidos en las instalaciones de los Sistemas DIF Municipales del Estado de Jalisco, cuyos
domicilios obran en el Directorio de Sistemas Municipales, que, de igual forma, se adjunta al presente contrato
formando parte integral del mismo, asl como en el Aimacén General del “DIF JALISCO” ubicado en la finca marcada
con el nimero 1281 de la calle Juan Tablada, colonia Miraflores, de esta ciudad de Guadalajara, Jalisco.

Las partes acuerdan que “EL PROVEEDOR” podra entregar los diversos productos de feche Ultrapasteurizada,
tinicamente en lo correspondiente al mes de diciembre de 2018, segun Calendario de Entregas, en su empaque
comercial, identificando el hombre del preducto, contenido, niimero de |ote y fecha de caducidad.

La impresidn de leyendas y logotipos que deberd de llevar el empaque de cada uno de los productos de leche
Ultrapasteurizado, materia de adquisicion y debido suministro acorde al presente contrato, serd conforme a las
necesidades asistenciales del “DIF JALISCO, de ser posible, con el etiquetado frontal de cada insumo licteo que

advierta “Presentacion Institucional”.

Ambas partes establecen que “EL PROVEEDOR” cubrird por su cuenta y riesgo, los gastos de seguro y transporte para
la entrega de los diversos productos de Leche Ultrapasteurizada, responsabilizandose de que se entreguen en huenas
condiciones en el lugar y tiempo sefialado. De igual forma, bajo la responsabilidad de “EL PROVEEDOR”, el equipo de
transporte utilizado se debera apegar a lo sefialado en el punto 5.13 “Transporte”, de la NOM-251-SSA1-2009.

DECIMA.- Cuando por necesidad de “DIF JALISCO” se requiera dejar de surtir alguno o algunos de los diversos
productos de Leche Ultrapasteurizada adquiridos a través del presente centrato a alguno de los municipios sefialados
en los Calendarios de Entregas, 1a Direccién de Seguridad Alimentaria del “DIF JALISCO” informara de ello a “EL
PROVEEDOR”, a la brevedad posible, debiendo de entregar dichos productos de Leche Ultrapasteurizada en el
almacén general de “DIF JALISCO”, ubicado en Avenida Alcalde No. 1220, Colonia Miraflores, en esta ciudad,
terminandole su responsabilidad de haber entregado determinado producte de Leche Ultrapasteurizada, en tiempo y

forma.

DIC'2018 7

En el entendido que, todo cambio en la programacidn pactada en el presente contrato debera ser autorizado
expresamente y por escrito por ta Direccién de Seguridad Alimentaria de “DIF JALISCO”,

DECIMA PRIMERA.- St en cualguier momento en el curso de la ejecucién del contrato, “EL PROVEEDOR” se encantrara
en una situacion que impidiera la oportuna entrega de los productos de Leche Ultrapasteurizada, “EL PROVEEDOR”
notificara de inmediato por escrito a “DIF JALISCO” las causas debidamente soportadas y documentadas de la demora
y su duracidn probable solicitando prérroga; cuya notificacion se deberd hacer antes de los cinco dias habiles del plazo

que tenga para la entrega.

“DIF JALISCO” deberd de convocar a reunion a s Comité de Adguisiciones al dia sigutente de la solicitud de prorroga,
para que en sesidn ordinaria o extraordinaria, segln corresponda, analice la solicitud de “EL PROVEEDOR”;
determinando si procede o no, y dando a conocer el resultado antes de que finalice el término establecido en el
contrato para [a entrega de alguno o algunos de los diversos productos de Leche Ultrapasteurizada materia de la

respectiva solicitud de prérroga.

FORMA DE PAGO

DECIMA SEGUNDA.- Las partes establecen que la forma de pago serd en parciafidades y en moneda nacidna
de los 21 veintiin digs hdbiles posteriores a gque “EL PROVEEDOR” haya presentado satisfactoriament@
representaciones impresas de las facturas originales de cada programa alimentario a cada respectiva Direccion de “DIF
JALISCO” para su revisién y validacion correspondiente, agregando, ademas, un listado de las remisiones originales que
le amparan a cada factura original, debiendo tener cada respectiva remisidn nombre y firma de quien recibe, sello del
municipio o del lugar donde se entregd el correspondiente producto de Leche Ultrapasteurizada, asi como la hora y
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fecha de la entrega y una copia de la factura donde el drea correspondiente le firmara de acuse de recibido, cuya
factura se le regresard validada para que continde con su tramite correspondiente de pago, debiendo adjuntarse con
copia de oficios de cambio si los hubiera y copia de Adendum de compra adicional, en su caso, para presentarlas ante
el Departamento de Compras de “DIF JALISCO”, los dias lunes y martes, de 9:00 a 14:00 horas.

Se entienden por dias habiles los seftalados en el calendario laboral de “DIF JALISCO”.
VIGENCIA

DECIMA TERCERA.- De comun acuerdo, los contratantes determinan que la vigencia de este contrato serd de seis
meses contados a partir de la firma del presente, y se haya realizado [a entrega de los diversos productos de Leche
Ultrapasteurizada que conformarén las despensas y desayunos escolares, en los diversos DIF Municipales del Estado, y
“EL PROVEEDOR"” haya cumplido con todas y cada una de las obligaciones contraidas en este instrumento juridico, sin
perjuicio de lo establecido en las cldusulas, de la DECIMA CUARTA a la VIGESIMA QUINTA del presente contrato.

La vigencia de seis meses, es como consecuencia Unicamente de la comprobacion del cumplimiento a lo establecido en
el presente contrato, asi como de la aplicacién y desarrolle del proyecto, dado que la obligacién principal del contrato
debe de cumplirse conforme a lo estipulado en las cliusulas TERCERA y NOVENA de este contrato.

GARANTIA

DECIVIA CUARTA.- Asi mismo, establece “EL PROVEEDOR”, que para efecto de garantizar ef fiel y exacto cumplimiento
de las obligaciones contrafdas en el presente contrato, asi como que los productos de Leche Ultrapasteurizada objeto
de la compra y suministro, retnan los requisitos de calidad, cantidad, caracteristicas y especificaciones a que se
comprometid, se obliga a otorgar garantia que sera a través de fianza, a favor de “DIF JALISCO”, con una vigencla de &
seis meses a partir de la fecha de firma de este contrato, valiosa por el 10% diez por ciento del monto total de la
presente operacidn contractual, de la cual se anexard péliza al presente contrato, en la inteligencia de que al no
cumplir con cualguiera de las obligaciones contrafdas en este instrumento se hara efectiva.

DIC2018

Dicha fianza debera ser presentada por “EL PROVEEDOR” dentro de los cinco dias habiles siguientes a la firma del
contrato. En caso de no exhibirse dicha fianza en el plazo sefialado, podra ser causa de rescision del presente contrato.

CAUSALES DE RESCISION

DECIMA QUINTA.- Ambas partes establecen que serdn causas de rescisién sin necesidad de tramite judicial alguno
para “DIF JALISCO” y sin perjuicio de que pueda demandar la rescision ante los tribunales competentes, las siguientes:

A) Que “EL PROVEEDOR” no suministre los diversos productos de Leche Uftrapasteurizada contratados a través del
presente instrumento jurfdico, con las especificaciones y caracteristicas que se detallan en |a cldusula TERCERA
del presente contrato y en los Anexos 1, 2 y 3 que forman parte integral de este contrato, o no realice el servicio
de distribucion con las caracterfsticas y especificaciones sefialadas en la propia clidusula TERCERA de este
contrato, siendo que ¢l “DIF JALISCO” considerard tales variaciones como un acto doloso y serd razon suficient
para la rescisidn de este instrumento juridico y la aplicacidn de la garantia de cumplimiento contractual, au
cuando el incumplimiento sea parcial, e independientemente de los procesos legales que se originen a

respecta.

B) Cuando hubiese transcurrido el plazo de prérroga que en su caso se le haya otorgado a “EL PROVEEDOR” para
la entrega de los productos y se hubiese agotado la pena convencional maxima.

€) Que “EL PROVEEDOR” no realice la entrega de los diverses preductos de Leche Ultrapasteurizada en ld
cantidades, domicilios y en las fechas sefialadas en los Calendarios de Entregas v en el Directorio de Sistema

Municigales, que forman parte integratf del presente contrato.

Joohd S}
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D} Que “EL PROVEEDOR” no respete el precio ofertado, tanto para el suministro y distribucion de los diversos
productos de Leche Ultrapasteurizada, indicado en la cldusula OCTAVA de este contrato.

E} Que “EL PROVEEDOR” varie o modifique, en todo o en parte, las caracteristicas de los diversos productos de
Leche Ultrapasteurizada y/o servicios de distribucidn ofertados, ya sea en contenido, peso, integracién, marcas,
calidad o tipo de bien ofertado.

F}) Que “EL PROVEEDOR” no entregue la garantfa de cumplimiento de contrato en los términos y condiciones
estipulados en la clausula DECIMA CUARTA del presente.

G) Que “EL PROVEEDOR” se retrase en la entrega de los diversos productos de Leche Uftraposteurizada por tres
dias consecutivos, conforme a los diversos Calendarios de Entregas due se adjuntan al presente formando
parte integral de este contrato.

H) Que “EL PROVEEDOR” no permita que se realicen las visitas de verificacién y auditorias sefialadas en la cldusula
SEXTA de este contrato.

[} En caso de que “EL PROVEEDOR” se haya retrasado en la entrega de los diversos productos de leche
> Uitrapasteurizada, materia del presente contrato, y se hubiera alcanzado la pena convencional maxima que al
efecto se establece en la cldusula DECIMA NOVENA de este instrumento.

&i ]} Cuando “EL PROVEEDOR” no cumpla con cualquiera de las obligaciones estipuladas en el presente contrato o
en cualquier otro caso previsto por la Ley.

K) En cualquier otro case previsto por la Ley.

En cualquiera de los casos anteriores, “DIF JALISCO” estaré obligado a cubrir a “EL PROVEEDOR” (inicamente los
productos de Leche Ultrapasteurizada y/o el o los servicios que hayan sido proporcionados con las caracteristicas y
especificaciones requeridas en el presente contrato hasta la fecha de rescision del mismo, sin perjuicio de las
sanciones gue resultaren a cargo de “EL PROVEEDOR”. Ademais, “EL PROVEEDOR” debera reintegrar los anticipos de
pagos parciales verificados e intereses correspondientes, conforme a una tasa igual a la aplicada para prorroga en el
pago de créditos fiscales, segun lo establecido en fa Ley de Ingresos del Estado de Jalisco, asi como en el Codigo Fiscal

det Estado de Jalisco.

DIC’2018

“DIF JALISCO” podrd rescindir el contrato en forma total o parcial, siendo que, ademds, podra cancelar el total del
pedido que se encuentre pendiente de ser entregado por “EL PROVEEDOR?, aun cuando el incumplimiento sea de una
parte de alguna partida. En caso de rescisidn, la sancién que debera cubrir “EL PROVEEDOR” serd por una cantidad
equivalente al 10% del precio de los productos de Leche Uftrapasteurizada no entregados finalmente en virtud de la

rescision.

DECIMA SEXTA.- En el casc de presentarse cualquiera de las causas de rescision sefiatadas en la clausula que antecede,
vy a efecto de proceder a la rescisién del presente contrato, se deberd observar lo siguiente:

A) Seiniciard a partir de que a “El PROVEEDOR” le sea comunicado, por escrito, el incumplimiento en que haya
incurrido, adjunténdole copia simple o fotostatica de Ios documentos en que consten dichos incumplimientos,
para que en un término de 5 cinco dias habiles, contados a partir del dia siguiente a la fecha en que sea
notificado, exponga lo que a su derecho convenga y aporte, en su caso, las pruebas que estime pertif

B) Transcurrido el término a que se refiere el inciso que antecede, el “DIF JALISCO” contard con un plazo™de
dias habiles para determinar lo conducente, considerando los argumentos y pruebas que hubiere hecho val
“EL PROVEEDOR”; la determinacién de dar o no por rescindido el contrato, deberd ser comunicada a “EL
PROVEEDOR” dentra de dicho plazo.

C) En caso de que se determine la rescision del contrato y una vez que haya sido notificada a “EL PROVEEDOR”,
el “DIF JALISCO” procederd a cuantificar el importe de la sancion derivada de 1a rescision y de la cual se le
notificard a “EL PROVEEDOR”, para que dentro de un término de cinco dias contados a partir del dia siguiente
al en que surta efectos dicha notificacion, manifieste lo que a sus intereses conviniera y aporte las pruebas
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que estimare convenientes, Unicamente respecto de la cuantificacidn de Iz sancién. Una vez transcurrido
dicho plazo, “DIF JALISCO” procedera a notificar a “EL PROVEEDOR” el importe de |a sancién que deberd
cubrir a “DIF JALISCO”, dentro de un plazo de cinco dias hébiles contados a partir del dfa siguiente al en que
surta efectos dicha notificacién y en caso de que transcurra el plazo de cinco dias habiles de referencia, sin
que “EL PROVEEDOR” haya realizado el pago, se considerarad a “EL PROVEEDOR” en mora para todos los
efectos legales a que haya lugar.

DEFECTQS Y VICIOS OCULTOS

DECIMA SEPTIMA.- En caso de que se detecten defectos o incumplimientos en las especificaciones solicitadas en el
presente contrato, en alguno o algunos de los diversos productos de Leche Ultrapasteurizada materia del mismo, “DIF
JALISCO” podra rechazarlos, sin perjuicio de lo establecido en las ctausulas DECIMA QUINTA, DECIMA SEXTA, DECIMA
NOVENA, VIGESIMA y VIGESIMA PRIMERA del presente instrumento.

Se entenderén como no suministrados los diversos productos de Leche Ultrapasteurizada para complementar
despensas y/o desayunos escolares, en términos def supuesto sefialado en el parrafo anterior, hasta en tanto sean
aceptados por “DIF JALISCO”, aplicandose las sanciones establecidas en este contrato para el caso de incumplimiento
alguno.

“DIF JALISCO” podrd hacer la devolucidn de los diversos productos de Leche Ultrapasteurizada cuando alguno o
algunos de éstos no se ajusten a lo estipulado en el presente contrato y “EL PROVEEDOR” se obliga a aceptarlos para
cambiarlos por aquéllos que aguarden calidad alimentaria, asi como en el supuesto que se detecten diversos vicios
ocultos o defectos de calidad durante la vigencia del contrato.

DECIMA OCTAVA.- “EL PROVEEDOR” queda obligado ante “DIF JALISCO” a responder por los defectos de calidad y
vicios ocultos que presenten los productos de Leche Ultrapasteurizada materia de este contrato, asf como de cualquier
otra responsabilidad en que hubiere incurrido en los términos del propio contrato y del Cédigo Civil del Estado de

Jalisco.

DIC’ 2018

-
PENAS CONVENCIONALES Y‘H

DECIMA NOVENA.- Convienen las partes gue en caso de que “EL PROVEEDOR” incumpla con alguna de las
obligaciones a que se compromete en este contrato se hard acreedor a las siguientes penas convencionales:

A) En caso de improcedencia a lo estipulado en la cldusula DECIMA del presente contrato, o aun cuando se
produjera en cualquier forma retraso por parte de “EL PROVEEDOR” en el suministro de alguno ¢ algunos de
los diversos productos de Lechte Ultrapasteurizada, se aplicard conforme a la tabla siguiente:

D[A(SHDAEBRE;?SO % DE LA PENA CONVENCIONAL
DE 01 HASTA 05 3%
DE 06 HASTA 10 6%
DE 11 HASTA 20 10%

De 21 dias en delante de retraso, se podrd rescindir este contrato, a criterio del “DIF JALISCO”; vy para
determinar el plazo de incumplimiento, se tomard como fecha de la entrega de los productos
correspondientes, el dia en que se reciban los mismos, en el lugar asi convenido en el presente contrato.

B) En caso de gue “EL PROVEEDOR” entregue alguno o algunos de los diversos productos de Leche
Ultrapasteurizada con especificaciones o caracterfsticas distintas a las convenidas en el presente confgato, se
aplicaran las siguientes penas convencionales:

ﬂ /
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1.- El 2% del costo de la totalidad del producto de Leche Ultrapasteurizada entregado durante el periodo
correspondiente conforme a los Calendarios de Entregas, cuando incumpla en caracteristicas sensoriales
y fisico-quimicas, independientemente del nimero de muestras que se tomen.

2.- El 3% del costo de la totalidad del producto de Leche Ultrapasteurizada entregado durante el periodo
correspondiente conforme a los Calendarios de Entregas, cuando incumpla en las caracteristicas
microbioldgicas, independientemente del ndmero de muestras que se tomen.

3.- El 2% del costo total del producto de leche Ultrapasteurizada entregado durante el periodo
correspondiente conforme a los Calendarios de Entregas, cuando entregue alguno o algunos de los
diversos productos de Leche Ultrapasteurizada, en empagues, envases o disefios no autorizados por “DIF

JALISCO”.

La sancidén maxima, tanto por retrasos en la entrega del producto de Leche Ultrapasteurizada, disefios o empaques no
autorizados, como por incumplimientos de calidad, serd del 10% del monto total del presente contrato, pudiéndose
rescindir el mismo, una vez que se haya llegado a la sancidn maxima, de conformidad a lo establecido por el erticulo 85
de la Ley de Compras Gubernamentales, Enajenaciones y Contratacion de Servicios del Estado de Jalisco y sus
Municipios.

1.a Secretarfa de Administracién del Gobierno del Estado de Jalisco y/o el “DIF JALISCO” podré retener y aplicar las
cantidades que se generen por concepto de penas convencionales, de los importes que se deban cubrir a “EL
PROVEEDOR” por concepto de pago de facturas. Lo anterior, sin perjuicio de fa garantfa que “EL PROVEEDOR” deba
otorgar, en los términos asi acordados en la cldusula DECIMA CUARTA del presente contrato.

VIGESIMA.- Para la determinacion de las penas convencionales, en caso de presentarse incumplimiento por parte de
“EL PROVEEDOR”, en la calidad de los productos de Leche Utirapasteurizada y/o servicios a suministrar, ya sea en fas
especificaciones o caracteristicas de los mismos, o bien por retraso en la entrega de los productos de Leche
Ultrapasteurizada en los términos asi acordados, se debera atender a los siguientes puntos:

DIC'2018 ¥/ %

A) Se iniclara a partir de que a “EL PROVEEDOR” le sea comunicado, por escrito, por “DIF JALISCO” el
incumplimiento en que haya incurrido, adjuntandole copia simple o fotostética de los documentos en que
consten dichos incumplimientos, para que en un término de 5 cinco dias habiles, contados a partir del dia
siguiente a la fecha en que sea notificado, exponga lo que a su derecho convenga y aporte, en su caso, las
pruebas que estime pertinentes.

B) Transcurrido el término a que se refiere el inciso que antecede, “DIF JALISCO” contara con un plazo de 20
dfas habiles para determinar lo conducente, considerando los argumentos y pruebas que hubiere hecho valer
“EL PROVEEDOR”, y cuya determinacion deberd ser comunicada a “EL PROVEEDOR” dentro de dicho plazo.

C) Cuando se determine por el “DIF JALISCQ”, la procedencia de la pena convencional, se otorgard a “EL
PROVEEDOR” un plazo de 5 cinco dfas habiles, contados a partir del dia siguiente a la fecha en que sea
notificado, para que realice el pago del importe de la o las penas convencionales. Transcurrido dicho plazo, sin
que se haya realizado el pago, se considerard a “EL PROVEEDOR” en mora para todos los efectos Jegales

correspondientes.

VIGESIMA PRIMERA.- “EL PROVEEDOR” reccnoce expresamente que, de conformidad a lo dispuesto por los a
1, fracciones | y 11, 17, 18, fracciones |, Il, IV, V y VI, 24 fraccién Il y 32 fracciones V, VI, VI, del Cddigo de Asisten
Social del Estado de Jalisco, asi como por lo dispuesto en los articulos 76, fracciones Xl y XV, 85 y 118, fraccion IV, de
la Ley de Compras Gubernamentales, Enajenaciones y Contratacion de Servicios del Estado de Jalisco y sus Municipios,
asi como en los diversos articulos 1, 3, 92, 95, 101, fraccién VIll, y 107 del Reglamento de fa Ley de Compras
Gubernamentales, Enajenaciones y Contratacion de Servicios del Estado de Jalisco y sus Municipios, que el “DIF
JALISCO”, representado por su ahora Directora General, tiene todas las facultades, atribuciones y competencia legal
para llevar a cabo los procedimientos sefialados en las clausulas DECIMA SEXTA y VIGESIMA del presente contrato, asi

b ;
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como para determinar y hacer exigibles las penas convencionales derivadas de los incumpiimientos en que liegare a
incurrir “EL PROVEEDOR”, asi como para rescindir el contrato en cualquiera de los casos previstos en el mismo y para
determinar y hacer exigibles las sanciones que resultaren a su cargo en caso de rescision def mismo.

CESION DE DERECHOS Y OBLIGACIONES

VIGESIMA SEGUNDA.- “EL PROVEEDOR” no podra ceder a otras personas fisicas o juridicas, en forma parcial o total,
tos derechos y obligaciones derivados del presente contrato, salvo tos de cobro gue se generen en términos del mismo,
en cuyo caso debera contar con la conformidad previa de “DIF JALISCO”,

PATENTES, MARCAS Y DERECHOS DE AUTOR

VIGESIMA TERCERA.- “EL PROVEEDOR” asumird la responsabilidad total en el caso de que al suministrar los productos
de Leche Ultrapasteurizada sefialados en la cldusula TERCERA del presente contrato, infrinja los derechos de terceros
sobre patentes, marcas o derechos de autor.

RELACIONES LABORALES

VIGESIMA CUARTA.- “EL PROVEEDOR" en su cardcter intrinseco de patrén del personal que emplee para suministrar
los bienes y servicios contratados, serd responsable de las obligaciones obrero-patronales y demds ordenamientos en
materia de seguridad social, sin que por ninglin motivo se considere patrdn a “DIF JALISCO”, por lo que éste serd
ajeno a cualquier reclamacidn proveniente de dichas relaciones laborales.

TERMINACION

VIGESIMA QUINTA.- “DIF JALISCO” podrd dar por terminado anticipadamente el presente instrumento juridico cuando
cencurran razones de interés general, o bien, cuando por causas justificadas se extinga la necesidad de requerir fos
productos de Leche Ultrapasteurizada, materia del presente contrato, y se demuestre que de continuar con el
cumplimiento de las obligaciones pactadas, se ocasionaria algin dafio o perjuicio al Estado, 0 se determine la nulidad
de los actos que dieron origen al contrato, con motivo de fa resolucién de una inconformidad.

~

NOTIFICACIONES

VIGESIMA SEXTA.- Todas las comunicaciones o avisos entre las partes deberdn ser por escrito y entregarse de forma
fehaciente y con acuse de recibo, en los domicilios que sefialen dichas partes.

Las partes sefialan a continuacién, su domicilio para recibir notificaciones y convienen que en caso de existir cambio
del mismo, deberan de dar aviso a la otra parte en un plazo maximo de 72 setenta y dos horas, a través de cualquier
medio fehaciente que deje constancia de recepcién, por o que de no cumplir con lo anterior, cualquier notificacién
realizada en los domicilios sefialados en el presente contrato, serd valida y surtird todos los efectos legales a que hay
lugar, acordandose que cualguier nueve domicilio gue se sefiale debera de ser en la ciudad de Guadalajara, Jalisco.

“DIF JALISCQ” en la finca marcada con el ndmero 1220 de |a Avenida Alcalde, en la colonia Miraflores, de Guadalajg
Jalisco; C.P. 44270.

“EL PROVEEDOR” en la finca ubicada en Calle Monte Alban nimero 2319, de la Colonia Belisario Domingue
Guadalajara, Jalisco; C.P. 44329,

JURISDICCION Y COMPETENCIA

VIGESIMA SEPTIMA.- Las partes acuerdan que en caso de conflicto o controversia, respecto de la interpretacid
cumplimiento de |as obligaciones contraidas en el presente instrumento, agotardn, en primer término, los métods
alternativos de solucion de conflictos, v, si no se liega a acuerdo alguno, se someteran a los tribunales competentes y a

i
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ia legislacion aplicable en la Zona Metropolitana de Guadalajara, Jalisco, renunciando al efecto a cualquier fuero que
pudiere corresponderles en razén de su domicilio actual o futuro, sefialando como tales los que quedaron precisados

con antelacion.

Leido que fue el presente contrato, lo firman las partes que en él intervienen obligdndose a cada uno de sus términos
en unién de los testigos que comparecen y dan fe, en la ciudad de Guadalajara, Jalisco, al dia 06 seis de diciembre de

2018 dos mil dieciocho.

“EL PROVEEDOR"

7
g{[ /d Lt O

C. ROBERTO GONZALEZ ROMO
PRESIDENTE DEL CONSEIQ DE ADMINISTRACION

TESTIGOS
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58 UPE ACEVES SANCHEZ
#/SEGURIDAD ALIMENTARIA
" “DIF JALISCO”

MTRO. LUIS ALBERTO
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